FACULTAD DE

I o2 CIENCIAS APLICADAS
® A LA INDUSTRIA

UNC

UNIVERS!D
- NAL DE CUYO

eria de Productos Frutihorticolas 2018”
- \.ial 9 de Marzo
V. i '\fmario

.mﬁc‘*
Médulo I: MATERIA PRIM,
Frutas y hortalizas. Zonas p
Epocas y modalidades de ct
Voltmenes, calidades, transporte y forr
concreto.

Frutas en conserva. Acondicionamiento. Ingenieria de Proceso. Control de Calidz
BF’M HACCP. Tomates en conserva. Acol&}lonamlento Ingenieria d '

on roI de calldad Concentrados de tomate. Ingenieria de Proc
|er|a/Prqoeso Envases.

FERMENTADAS "
les. Materias primas. Procesos. Controles. Envases.

roceso. Tecnologias artesanales,
almacenado.

Médulo VI: CON RVASVEGETALES

CGntronAna&J i rmlnado Pr
- 5 .

jvaluacion del curso.

0 4421947 | 4424136 Fax: +54 260 4430673
a, Argentina. Web: fcai.uncu.edu.ar




J L .2 CIENCIAS APLICADAS
becovo  ® A LA INDUSTRIA

.‘." ' [ 4

10:00 — 13:00

I

09:00-13:00

Activi

-y
|

za, Argentina. Web: fcai.uncu.edu.ar
~

V)

4421947 | 4424136 Fax: +54 260 4430673

Lunes 5
~ 16:00 -20:00 Tecnologia de Proceso de Fr
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