
Título del proyecto:  “¡Las biomoléculas están al horno! 
                                    ¿Qué comemos cuando comemos?”

Director/a del proyecto: Juan Manuel Rudi

Unidad académica: FBCB

Breve descripción del proyecto:  En líneas generales, esta propuesta 
pretende realizar una contribución a la enseñanza de ciertos contenidos 
disciplinares relacionados a la Química Orgánica y que forman parte de los 
aprendizajes exigidos por el Ministerio de Educación de la Provincia de 
Santa Fe en el área delas Ciencias Naturales para la Escuela Secundaria, 
tomando como punto de partida a los diferentes grupos de alimentos que 
forman parte de las Guías Alimentarias para la Población Argentina (GAPA). 

Perfil del voluntario/a: Estudiantes de FBCB que tengan conocimientos 
mínimos de biomoléculas orgánicas y de trabajo en laboratorio.

Cantidad de voluntarios: Hasta 10 voluntarios

Actividades de Capacitación - formación que recibe el estudiante : 
- Capacitación en la realización de actividades experimentales simples de 
laboratorio relacionadas a la temática del proyecto.
- Capacitación en el manejo de herramientas de tecnología educativa para el 
abordaje de los contenidos.

Actividades en Territorio que desarrollara el voluntario/a durante 
el proyecto:
- Participación en las reuniones iniciales con el personal docente y directivo 
de los establecimientos socios del proyecto para la definición de las propuestas 
a realizar.
- Colaboración en el diseño de los materiales educativos propuestos para el 
abordaje de la temática.
- Participación en los talleres a realizar con el personal docente participante.
- Colaboración en la socialización de las experiencias realizadas en el marco 
del proyecto.
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