CONTRATO ENTRE

UNIVERSIDAD NACIONAL DEL LITORAL
Y

NUTREZA S.R.L.

TITULO: Asistir en el desarrollo de aditivos probiéticos para uso animal.
Optimizacion del proceso de fermentacién controlada con levaduras y

Bacillus spp nativos.

Afio 2022



Las Malvinas

son Atgertinas

SantaFe, 29 de Ab-il do 2022

COMPARECEN

De una parte fa UNWVERSIDAD NACIONAL DEL LITORAL, a fraves de la Facultad de
Bioguimica y Ciencias Bioldgicas {en adelante LA UNWERSIDAD}, con sede coh sede en Bw.
Pellagrini 2750 de la ciudad de Sania Fe, representada en este acio por su Rector Or. Envique [
Mammarela, DN 16,573,382, con poderas sUficientes pars 1a celebracion da este acto,

De ofra parte, NUTREZA S.RL. (en sdefante LA EMPRESA! con domiclio en calle Ruta
Nacional N* 11 Km 751, Malabrigo, Provingia de Santa Fe, representada en este acto por el
¥ Ascanio Fliana Marcela, [.N.1 36.055.474., en su caracter de Apoderada Legal.

Reconodiéndose las partes capanidad fegal para contratar y obligarse:
EXPONEN

Cue las partes han suscdpto un Convenic Especifics INNOVAR 2021-06 {Resolucion 693 dal
0441142021, del Ministerio de Clencia y Tecnologia de la Provincia de Senta Fe), para el desarrollo de
tareas y proyectos conjuntss relatives a mejorar la cafidad del producte madiante [a corporacion de
técnicas de laboratorio. Mediante el presente lag paries se vinculan 2 fales fines

Clue LA EMPRESA tiene interés en 2l desarolle de un prototipe probistico rice en bacilos esporulados
y levaduras, con &l fin de sumentar la concentrarién de ambos microorganismos durante la
fermentacién en la formulacion de productns

Gue LA UNIVERSIDAD, por su parte, maniflesta su interés en la realizacion de los citados
trabajos, expresande estar capacitada para llevario a cabo idfneamente al contar con el persenal
y medios adecuados para $u ejecucion. Por ke que ambas paries acuerdan regular esta ralacian
gegln las siguisntas:

CLAUSULAS
.- OBJETO DEL CONTRATOQ

Esie contrato tiene como objeto el asistir a LA EMPRESA en desamoliar un prototipo
probistico rice en bacilos esporutados v levaduras, con el fin de aumentar la concentracion de ambos
microorganismes durante fa fermentacion en Ja formulacion de productos de Nutreza SRL conforme
lo previsto =n Anexe Técnico que acompahia el presants contrate, y forma parte Inseparable de
éste.
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LA UNIVERSIDAD realizara las tareas objefo del presente, a través de la Unidad Ejecutora
denominada Cétedrz de Microbiologia cuya titular es la Dra. Patricia Bums

Los frabajes seran desarollsdos de acusrdo con la memonz fécnica fue acompara al
presente Contrato y qus forma parle inseparable det mismo (Anexo T&ohico).

Personal afectado a Iz realizacion del sendcio:
*  Lie Marfin Marchisio
+  Dra. Moniga Matto
¢ Dry. Marcedes Zacarfas
*+  Tea fnds Plafirnyg

- DURACION

El prasente cortrato fendra ung duracion de doce (12) meses contados a partt de su firma,
No obstante, lag partes podran promogaro de mutuc acuerds ¥ por ascrito, para fases postericres.

42, OBLIGACIQNES DE ART

4.1.- DE LA UNIVERSIDAD:

@) Realzar las actividades de asistencia téchica, asesaramiento ¥ asisfencia para e
desarrollo conforme se describen en Anexa Técnico.

b) Proveer los nsumos e instumentos necssarios para la ejecuciin de las actividades a
realizar,

¢} \itizar en ios desamallos, validaciones y ensayos, materiat de lsboratorio ¥ reactivos de
cafidad analttica adecuada.

d) Verificar la adecuada conservacisn y rotulacisn da las muastras remitidas por LA EMPRESA
antes de ser admitidas para su gndlisis.

e) Consgrvar las muestras recibidas en las condiciones ¥ por Jos tiempos adecuados, de
atlerdo a los resultados de validacion otenidos.

¥} Produgiria documentacién & infermes acordes a las a-::thridades: previstas en Anexg Técnico.
g} Conservar la documentacion generada par un periodo de al mehos S aifos
h} Observar la obligacién de confidensizlidad prevista en clausuls 59,

4.2- DE LA EMPRESA;

a) Poner 3 disposicion de LA UNIVERSIDAD Iz informacisn ¥ medios 3 su cargn necesarios
para ia ejgcucion de los trabajos que son objeto del presente contrato,

b) Praveer a la Unidad Ejecufora de las muestras de Froducto {Nutrafer liquido y pasta) para
analizar en cantidgad sufltiente para la realizacion de los ensayds, en condiciones agdecuadas
de conservacin y rotulagisn, junto con uns nota de Solisitud de Andlisis.

b



DD

Las Malvinas
500 argentinas

¢ Pagara LA UNIVERSIDAD la suma estipulada én la glausula 78 del presente contrato,
d) Uhbservar la obfigacion de confidencialidad pravista en ¢tausula 5°.

5.- CONF LIDA

Ei personal de LA UNIVERSIDAD participanta en- este Caontrato, observara
confidencialidad sobre toda aquella informacion de LA EMPRESA que tenga que utilizar en &
desarolio de la actividad objeto del Confrato, salva gue LA EMPRESA decida lo contrario, 0 £5as
informaciones sean de dominic pablico.

De igual moda, la infermacion brindada por LA UNIVERSIDAD relafiva a esle servicio
tendra cardcter confidencial, por lo que no podran ser conocidos por ninguna olra empresa,
persona o institucién sin avtorizacion escrita pravia por parte de LA UNIVERSIDAL.

6'- INDEMNIDAD

Cada Parle se obliga a mantener indemne & la otra, frente @ terceros por todo reclamo,
demanda, sertencia, costos ¥ costas, pérdida, dafin o responsabiiidad de cualquier tipo como
consecuencia de un acty negligente yfo incumplimiento propic o de sus emplzados Yo parsonas
que bajo su cargo participen del objeto del presente contrato.

74-  CONDICIONES ECONOQMICAS

Como contraprestacion, LA EMPRESA se compramete a abonar a LA UNIVERSIDAD Ia
suma de pesos un millon doscientos cincuenta mil {51.250.0000, pagaderos dentro de los primeros
tres meses del proyescto. :

La eoniraprestacion anfes mencionada sera abonada por LA EMPRESA en la Tesoreria
General de la Universidad Nacional del Litaral, en efeclive o cheque a nombre de LA
UNIVERSIDAD previa facturacion por parfe la Unidad Académica y en el tiempo v foma
sstablecidns en esta cldusula, En caso de abonarse mediante transferencia bancaria, deberd
hacerse a,

Banco: CREDICCOP

Sucursal 340 Santa Fe

Tipo de Cuenta; Cusnia Comiente

Mimers de Cuenta: 587130/8

CELU: 191034 068-550 3405871 5082

Titular de la cuenta: UNNVERSIDAD NACIONAL DEL LITORAL
i Mamero de CUIT: 30-54867055-0

En cualquier caso, una vez realizado of pago, LA EMPRESA deberd remitir copia del
comprobarte de fransaccion via email a uvapys@fheb.unledu.ar {Lnidad de Gestién
Presupuestaria y de Servicios, UGPyS} de la Facultad ds Bioguimica y Ciencias Bioldgicas — LINL
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¥y a cetricontratos@unl.edu.ar {CETRI LNL} a Ios fines de nformar el page, prara que se proceds &
imputario a [as facturas cotvespondiantes.

& N 1l N

Los resultados emergentes ds los trabajos realizados en refacion con este acuerda NO
podran ser aplicados por LA EMPRESA como infarmacién desfinada al consumidor, LA EMPRESA
BN mingln caso podrd ilizar lag marcas, lngotipos o isclogotipos regisirados yio utilizados por L&
UNNERSIDAD, .

En caso de que LA EMPRESA eohsidere hacer referancia a. LA UNIWERSIDAD, las leyendas
@ incluir en la publicidad empresara deberdn tener la oonformidad expresa y por escrito de LA
UNIVERSIDAD a través del CETR| — Litoral, determindndoza en dicha oporiunidad fas condiciones de
use de la imagen de LA UNIVERSIDAD,

- c N LOS R AD

Cualguier integrante de la Unidad Ejecutors podra publicar en medios fisicos 0 slectrnicos,
en revistas o congresos cienfificos cualguier resultade obtenido como consecuancia del trabajo.
Previo 2 [a publicacién por cuglquiers de dichos medios de los restifados obtenidos debers
nofiicarselo a LA EMPRESA, con una antelacién de al menos quince {15} dizs. Desde ia recepcion
de ia posible publicacién LA EMPRESA contard con un plazo de diez (10) digs pars oponerse,
debiendo notificarc a LA UNIVERSIDAD sn forma fehacisnte y debidamente fundada, En caso qus
Mo se expida en el plazo indicado LA UNIVERSIDAD quedars habilitada para efectuar dicha
publicacidn.

10*.- D o L

Las partes estipulan que toda invente, mejora, producto, process, informacion, o resuitado
de cuslguier tipo obitenido en el curso de ejecucién del preserts contrato serd objeto de un
comwenio especlfico que serd suscripto oporiunamente por las pades en o que regulen la
titularidad, derechos y obligaciones respecto a esos resuitados obtenidos.

También lo seran las pusibles patentes y cualguier otro derecho de propiedad intslactual
que con este mative pusdan abtencrea, Asimizmo, en la publicacidn de jos resultadas obtenidos
mediante 2 gjecucién del plan de trabajo anexo al preseme convenic, los investigadores tendran
&l deracho a ser mencionados como autores o colaboradores,

115-  ACEPTACION Y FORMIDAD REL [

LA EMPRESA debera, denfro de los quince [Tﬁj'dias cormdos siguientss a la finalizacion de los
bajos, manifestar por eserite a LA UNIVERSIDAD la conformidad respecto de las caracteristicas de

medtante la firma de una copia fie! delios informes Que se remitan durante la ejecucion de las
distintas etapas del acusrde conforme se describen en Anaxo Téenico. Si franscurida dicho t&rming,
LA EMPRESA no ha manifestado su conformidad, lag ubsen.racicnes.p Pedido de aclaraciones que
eslime correspondientes, se entenderd tacitamente aceptade. Pasado dicho plazo Iz realizacion de
adaptaciones yo modificacionss a fa teenclogla desarroliada tendrd un costo adiclonal, ast come
tambign cualguier tipo de trabajos yio asesoramiento adicianal.

(&
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12"« MOCDIACACION DEL CONTRATO

Las partes podran modificzr el presente documento en cualquier momento por mutus scuerdo
Y por escrito.

13- RESQLUCION Y RESCISION DEL. CONTRATO

El incumpiimiento de las obligaciones por cualguiera de las partes darg lugar a [a rescision del
Contrate de acuerdo con lo dispusste 2n &l Codige Civil y Gomercial,

Las partes, en cualguier momento podran rescindir este Contrato madiante un preaviso por
gschito, con anticipacion de B0 dias hébiles a la fecha en que la rescision ha de fener efechividad.

En case de rescision, las partes acordardn mutuamente las compensaciones & gue haya
lugar en relacion con los compramisos existentes en el momenta de la resclsion. En caso de rescisitn
por parte del Comilente, se abonardn & la Universidad todas los gastos realizados y comprometidos
&n firme hasta |z fecha de resgisidn_

14%-  NOTIFIGACIONES
Las partes convienen expresaments que las nofificaciones, relativas & 1os sfactos judiciales o

extrajudiciales derivados del presente Contrato se deberdn hacer por madm fehaciente a lns
domiciios que s2 especifican seguidamenta:

POR LA EMPRESA:

Nornbre y apellido: O Ascanio Elfiana hMarcela

Cargo: Apoderada 1 egal

bireccidn: Planta Nutreza SRL, Ruta Nacional Mre. 11, ki 754
Localidad y CP: Malabrigo (3572)

Correa Electrénico: gerencia@nutreza. corm.ar

POR LA UNIVERSIDAD:

Universidad Macianal dal Litoral

CETRM-Litoral {Secretaria de Vinculacldn y Transferencia Tecnoldgica)
Ing. Christian Nemichenitzer

Fje, Martinez 2626

§3000) Santa Fe— Santa Fe

Comeo Electrinice: eeficoniratos@unl.edu.ar

15, REP ¥i0 COORDIN s
De LA EMPRESA:

Mombre y Apellido; D'Ascanio Gustavo Narberto
Domicilio: Ruta Magional MNra, 11, km 751
Loealidad: Malzbrigo Provincia: Santa Fe, CP: 3572
Comeo Elecirdnice: gerenclia@nuleza.com.ar

[ &)



De LA UNIDAD EJECUTORA:

Fatricia Burng

Facuifad de Bioquimica y Clencias Bioldgicas =UINL
Correo Elestrénico: pburns@fbeb.unledy.ar

165 J cC

Lag partes fimmantes se someten a I3 jurisdiccién de los Juzgados Federsles de 1z ciudad da
Santa Fe, con renuncia expresa a cualquier ofro fuero.

17%.- FE Gty

En prueba de conformidad, se firman dos {2} siernplares de un mismo tenor y a un solo efecto
en el lugar y fecha indicados en & encabezadao. !

P na,0'scanio
‘ UTKEZA 5.R.1,
30-¥1053263-1
APODERADD

POR LA EMPRESA : POR LA
UNIWERSIDAD NACIONAL DEL LITORAL

o
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ANEXO TECNICO
UNIDAD EJECUTORA

Nombre: Facuftad de Bioguimica ¥ Ciencias Bicldgicas- Catedra de Microbiologia.

Responsable de la Unidad Ejecutora: Patricig Burns,

El ohistive general ded proyects es asistir en ef desarrolla de un prototipe probidtico rice en bacilos
esponilados y levaduras, con el fin da aumentar 13 concentracion de ambos microorganismoes
durante la fermentagisn en las distintas formulaciones elaboradas por la empresa, obfeniendo
producios de aite valor agregads e innovadores, muy beneficos que pernitiran , disminuir ol
consuma de antibidticos. Ampliando o porfolie de sus productos, Nutreza SRL tendrd mayor
llegada &t mercado lechers ¥ ganadere (bovino, porcing y avfcola), permitiendo & crecimiento
€conomicq, expandiende fronteras e ingregando a! mercado axtemno.

etalle de actividades izar par el o de |+D de Ja FBCE. UNL:

Ty Aislamiento de cepas nativas e levaduras ¥ Baciffus spp. El aislamiente de jas £epas g
pantir de los productos Nutrafer (liquide v pasta) se realizary mediante esfrlas en medins de
cultivo selectivaes (Agar HYL o agar YPD) + cloranfenicot (250 mo/L) y AN {agar nutritiva) +
cicloheximida (10 LigdmLy,

2) Identificaclén molecular do las cepas. Las cepas sersn idenfificadas mediante analisis de
secuencia de las regiones del espaciador transerito inferne (ITS) del gen rRNA (levaduras)
(Quinist ¥ col,, 2016) v secuenciacisn dal gen 168 ARNr {bacilos esporulados) {Foysal vy
Asura Khanam, 2018), Z

3) Almacenamiento de las cepas. Se preparsrdn stocks concentrados de las capas y se
conservaran congeladas flevaduras) o en sllicagel {esporulados) seghlin profocolos de
Ceparfo de FBCE. Las cepas aisladas se mantendran conservadas en el Cepario de FRCE
durante a ejecucién del proyecta (12 meses). En caso de que la eMprasa requiera este
servicio una vez finalizado ef proyecto, s¢ firmard un convenio ge servicios a terceros {SAT}
para st conservasion v reactivacion Periddica, segin e requicra.

4] Caracterizacion de las cepas.

- LCingfirss de greclmienta. | as cepas se desamollardn en medios de culiive de laboratorig

Sa fomaran muestras a diferentes tlempos y determinara 1z carga micrabiana {recuento en
placas} y &l pH (Bumns y col, 2018). A fiempo final, para las bacterias esponiladas se
determinara el nmero de célas vegetativas ¥ de endosparas {previo tratamiento t&nmico
de [a muesira 2 80°C, 10 min), '

- ernirnacion _d siabolf [E! lan. Finafizadas las fermentaciones
mencionadas, se separara el sobrenadante mediante centifugacion, se filirars ¥ se
determinaran #cidos organicos y tanol mediante HPLG (Burns y col., 2018,

- i ' [ idez. Se evaluars Ia fesistencia témmica de los £5poros
sometiends una suspensidn (10° UFC/ml) de los mismos a tin tratamiento de 99 £1°
durarte 2, 5 y 10 min. La resistencia a la actdez s& evaluara acidificandn caldn Autrithvo o
YPD & pH 3 y 2 con HCl e ingubando las cepas durante 3 hs. En ambos casos se

e I
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6)
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8}

daterminara el recuento de células viables antes y luego def tratamiento aplicade (Larsen y
col., 2014; Yuma, 2020},

Qptlrerizacion de lag condiciones de fermentacion. Seqln los resultados anteriores, se
seleccionaran las cepas de levaduras y Baciliys que presenten mejor performance para ser
utifizados como inoculante del producto Mufrafer liquida, @ fin de lograr una fermentacidn
controlada y estandarizada, Para esto se evaluardn fizmpos de fermentacion, temperatura
optima, condiciones de agitacion y disponibilidad de nutrientes. Se realizardn recuentos
microbiangs y medidas de pH y temperatura.

Determinacién de la concentracidn de microorganismos en el alimento. Una vez
optimizada la fermentacién, el producto Nutrafer se ufilizard para preparar diversas
formulacionsgs de alimentos para animales, por lo gual, e determinard la carga microbiana
frecuenta an placa} previo v posterior al mezclado y peletizadp, en como mé&dma gincusnta
muesiras.

Actividad antagenista frente a microorganismos patégenos. Sa evaluara la capacidad
de las cepas de inhibir ¢l craclmiento de 8. enferca, £ coff y C. difficfle segun Zage y col.,
2012, .

Capacitagion, Se capacitard a 2 personas o2 la empresa sobre diversos aspectos
microbiclégicos {manejo de cepas, cultive, recuentos, analisis de las caracteristicas macro y
microsetpicas de los microorganismos, condicionas de fermentacion} en el laboratorio de
FBCE y en plarta. La eapacitacion prevista es de aproximadaments 80hs relgj.

Bl Moceels Dheconio
BNI: 2.055.YY



