42 JORNADA EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS: ALIMENTOS,
GLOBALIZACAO E MEIO AMBIENTE

PLADA, Gabriel Martins; SCHIAVON, Marina Vighi; MENDONCA, Carla Rosane Barboza;
BORGES, Caroline Dellinghause; LUVIELMO, Méarcia de Mello; GANDRA, Eliezer Avila;

O sucesso das edicbes anteriores, bem como, a necessidade de constante
atualizacdo e complementacdo na formacdo tecnoldégica no processo de ensino-
aprendizagem, além do desenvolvimento do aspecto humanistico pela relagéo interpessoal,
justificaram a organizacdo da 42 Jornada em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, que teve
como tema central: “Alimentos, Globalizacdo e Meio Ambiente”. Acredita-se que acbes
desta natureza contribuem para a construcdo do aprendizado, enriguecem os contetdos
curriculares e integram os componentes envolvidos. A 42 edigdo da Jornada objetivou
através de palestras e debates ampliar conhecimentos relativos ao tema alimentos,
globalizacdo e impacto ambiental, bem como congregar estudantes e profissionais das
areas de alimentos, quimica e areas afins e oportunizar a troca de informacdes, enriquecer
os contetdos curriculares, aprofundar assuntos especificos ndo ministrados em sala de
aula, assim como estimular a reflexdo sobre necessidades e oportunidades de novas
pesquisas cientificas, visando sempre elevar o nivel educacional e tecnol6égico dos
académicos e profissionais envolvidos. Os temas abordados foram: “Globalizacéo:
perspectivas e limites de um contexto inconcluso”; “Biorremediagdo”; “Tratamento de
residuos liquidos da industria de alimentos”; “Aplicacdo do oz6nio na industria de alimentos”;
“Impacto ambiental das embalagens plasticas”, e “Qualidade de &gua industriais”.
Considera-se que esta Jornada atingiu plenamente seus objetivos, tendo proporcionado
através de 6 palestras e 4 relatos de trabalhos cientificos a ampliacdo dos conhecimentos
relativos ao tema em questdo. O evento contou com a participacdo de 160 pessoas entre
académicos, professores, profissionais da area de alimentos e éareas correlatas. Na
avaliacdo geral o evento foi considerado por 97 % dos participantes avaliadores entre bom e
otimo; a qualidade das palestras foi considerada por 84,6 % dos avaliadores entre boa e
6tima; a qualidade dos palestrantes entre boa e 6tima, por 92,3 % dos avaliadores; os itens
relativos ao formato do evento entre bons e 6timos, por 59 a 74 % dos avaliadores e os

relativos a parte operacional entre bons e 6timos, por 85 a 97 % dos avaliadores.



