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Curso – Taller “Ingeniería de Productos Frutihortícolas 2021”
8 al 12 de marzo
En el marco del Convenio FCAI-AUSAL

y las Universidades Nacionales con Carreras de Ingeniería en Alimentos
Modalidad Virtual 
Programa Preliminar

Contenidos:

Módulo I: MATERIAS PRIMAS DE ORIGEN VEGETAL 
Frutas de pepita, carozo y hortalizas. Especies y variedades con destino a la agroindustria y consumo en fresco de la región mendocina. Modalidades de cultivo, épocas y sistemas de cosecha. Problemas de calidad. Residuos de agroquímicos. 
Módulo II: FRUTAS Y HORTALIZAS EN CONSERVA: 
Introducción a la Conservación de Alimentos. Frutas en conserva. Acondicionamiento. Ingeniería de Proceso. Control de Calidad. BPM / HACCP en industria conservera. Pimientos en conserva. Acondicionamiento. Ingeniería de Proceso. Tomates en conserva: Acondicionamiento. Ingeniería de Proceso. Tendencias del mercado. 
Aceite de Oliva. Generalidades, aspectos tecnológicos. Análisis sensorial.
Módulo III: PULPAS CONCENTRADAS, DULCES Y MERMELADAS 
Dulces y Mermeladas. Acondicionamiento. Formulaciones. Ingeniería de Proceso. Pulpas Concentradas. Envasado Aséptico. Control de calidad. BPM..
Módulo IV: BEBIDAS FERMENTADAS 
Vinificación. Variedades. Materias primas. Procesos. Controles. Envases.

Carga Horaria Modulo: 4 Hs repartidas en dos encuentros (mañana y tarde)
Módulo V: OTROS PROCESOS DE CONSERVA 
Secado y deshidratación. Ingeniería de Proceso. Tecnologías artesanales, industriales y mixtas. Variedades, envasado y almacenado.

Carga Horaria Modulo: 2,5 Hs

Módulo VI: CONSERVAS VEGETALES
Control y Análisis de Producto Terminado. Práctica con conservas en laboratorio.

Cantidad de horas en modalidad virtual, incluida la evaluación: 24-25 hs.
Modalidad de dictado 

El curso se llevará a cabo a través de la plataforma virtual de la Facultad de Ciencias Aplicadas a la Industria.

Las clases teóricas se dictarán en forma sincrónica y asincrónica con apoyo de videos todos los días en horarios a confirmar.
Docentes Responsables del dictado: 
· Dra. Ing. Alicia Lucía Ordoñez
· Esp. Ing. Alejandra Morant
· Ing. Valentín Lavastrou
· Ing. Gustavo  Vega
· Ing. Cesar Sela
· Esp. Ing. María Eugenia Santibáñez
· Ing. Emanuel Sánchez Varretti
· Ing. Raúl Carrión
Condiciones para la Evaluación y Aprobación 

Se realizará un examen en modalidad de cuestionario online que será calificada en la escala de 1 a 10. Se entregará certificado de aprobación a quienes hayan alcanzado una calificación igual o mayor que 6 (seis), habiendo cumplido con el 80 % de la asistencia. Se entregará certificado de asistencia a quienes, habiendo cumplido con los requisitos mencionados anteriormente, hayan alcanzado una calificación menor que seis. 
CERTIFICACIÓN Y REQUISITOS:

Secretaría Académica extenderá los Certificados de Asistencia a los participantes y extenderá los correspondientes Certificados de Aprobación.
Requisitos de Asistencia:

Haber participado del 80% de las actividades del curso.
Requisitos de Aprobación:

Haber cumplimentado los requisitos de asistencia y aprobar una evaluación escrita con no menos de seis (6) puntos.
Cupo Máximo: 100 participantes.
