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Nuestro país implementó La Ley de Promoción de la Alimentación Saludable, una herramienta de�nida como 
un avance por muchos, pero hasta el momento no logra dar las respuestas esperadas. El Paraninfo dialogó con 

tres especialistas para analizar sus aportes desde la perspectiva de la industria alimentaria, la nutrición y el 
derecho. El rol de la educación y la información alimentaria para entender la cantidad de sellos en los envases. 
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La Asamblea Universitaria aprobó la Memoria Institucional 2022
Con la representación de todos los claustros, luego de escuchar el balance del rector Enrique Mammarella, las y los 
asambleístas aprobaron, el 6 de julio, la Memoria Institucional, como sucede en forma ininterrumpida en este periodo 
democrático en la Universidad. p. 3

Cogobierno

Impacto ambiental

Nuevas grasas 
lubricantes 
biodegradables

A partir de materias 
primas renovables, 
investigadores de fiq 
buscan disminuir el 
impacto ambiental de los 
residuos de los procesos 
industriales. p. 7

jije 2023

Para 
emprendedores 
del mundo

Está abierta la convocatoria 
para participar de las 
Jornadas Internacionales 
de Jóvenes Emprendedores 
de la unl , en octubre. p. 15

Latinoamérica

Extensión 
universitaria, 
en debate

La Escuela de Invierno de 
Extensión de augm se 
desarrolló en la unl con 
más de 90 participantes de 
30 universidades públicas  
de Latinoamérica. p. 12

fich

Nueva estación 
de navegación 
satelital

Está conectada a la Red 
Argentina de Monitoreo 
Satelital Continuo. 
Permite realiza medicio-
nes del terreno con alta 
precisión. p. 5

Ley de Etiquetado Frontal

Comunidad unl

Santa Fe 500: 
pensar la ciudad 
del futuro

En mesas de diálogo, más 
de 200 integrantes de la 
Comunidad unl se dieron 
cita para delinear los 
futuros posibles de la 
ciudad de Santa Fe, de cara 
a sus 500 años. p. 11
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Estrasburgo

» vi Congreso de 
Problemáticas Sociales 
Contemporáneas
La fhuc-unl convoca al 
Congreso Nacional de 
Problemáticas Sociales 
Contemporáneas. Será del 13 al 
15 de septiembre bajo el título 
‘Trayectorias y desafíos a 40 años 
de la recuperación democrática’. 
Se invita a docentes, 
investigadores/as, especialistas y 
estudiantes del país y la región, a 
participar a través de ponencias 
y avances en investigación, 
docencia y extensión.

[+] info 
fhuc.unl.edu.ar

» cai+d 2020: Incremento  
de subsidios y prórroga

El Programa cai+d Convocatoria 
2020 que tiene como principal 
objetivo la promoción de las ac-
tividades científico-tecnológicas 
en el ámbito de la unl, mediante  
Resolución  Nº 54/23 del Consejo 
Superior,  fue incrementado en 
un  noventa por ciento (90%) el 
monto de los subsidios que fue-
ron originalmente presupuesta-
dos en cada proyecto para el ter-
cer año de ejecución de los mis-
mos. En la misma resolución, se 
dispone una prórroga hasta el 31 
de diciembre de 2024 del plazo 
de ejecución de los proyectos i+d 
correspondientes a la Convoca-
toria cai+d 2020.

» Cursos de Posgrado 
conjunto entre 
universidades de augm
La augm ofrece cursos de pos-
grado conjuntos entre sus Uni-
versidades Miembro en el se-
gundo semestre del 2023, pro-
puesta desrrollada desde la 
Comisión Permanente de Pos-
grado y el Espacio de Posgrado 
(espo). Se trata de una serie de 
propuestas que será llevadas a 
cabo entre, al menos, tres uni-
versidades de diferentes paí-
ses en el marco de la plataforma 
augm. Los cursos se dictarán 
en formato online y/o híbridos, 
considerando actividades lecti-
vas sincrónicas y asincrónicas, 
y asimismo podrán incluir acti-
vidades presenciales.

[+] info 
secretariaejecutiva@grupomon-
tevideo.org
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la foto
_del mes
Rectores de la unl 
reunidos por la 
Democracia y la 
Reforma Universitaria
Reflexionaron sobre 
el tema: Enrique 
Mammarella, Hugo 
Storero, Juan Carlos 
Hidalgo, Mario Barletta, 
Albor Cantard y Miguel 
Irigoyen, los rectores 
de este periodo 
democrático de la unl, 
acompañados por la 
actual vicerrectora 
Larisa Carrera.

la frase
_del mes
Enrique Mammarella 
ante la Asamblea 
Universitaria

obsequios
_del mes
www.unl.edu.ar/
obsequios

«La unl es una de las Unidades de Vinculación
Tecnológica más activas del país y la de mayor

cantidad de proyectos presentados y financiados
en toda la provincia ante la Agencia Santafesina

de Ciencia Tecnología e Innovación»

por el
_mundo
Maximiliano Tortul,
estudiante de 
Ingeniería Ambiental 
de la fich.
 
Movilidad de doble 
titulación en la École 
Nationale du Génie 
de l' Eau et de l' 
Environnement de 
Strasbourg (engees), 
Francia.

«Fue la primera vez que salí del país y 
tomé un vuelo. Estrasburgo tiene una 

cultura diversa e interesante, fue increíble. 
Adquirí nuevas competencias sobre 

desarrollo sostenible, la gestión de riesgos, 
la metrología y la automatización de las 
plantas de tratamiento, entre otras. Las 

materias están subdivididas en unidades 
temáticas, con teoría, práctica y un 

proyecto integrador basado en un caso real, 
un enfoque muy práctico a la formación».
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Cogobierno

«Nuestro deber es continuar aportando conocimiento innovador, vanguardista e inclusivo», destacó el rector Enrique Mammarella 
en el Paraninfo al brindar un balance de lo realizado en 2022 por la Universidad.

 Reunida en el emblemático 
Paraninfo de la Manzana His-
tórica, la Asamblea Universita-
ria de la unl aprobó el jueves 6 
de julio la Memoria Institucio-
nal 2022. Con la representación 
de todos los claustros, luego 
de escuchar el balance del rec-
tor Enrique Mammarella, las y 
los asambleístas aprobaron los 
documentos que rinden cuen-
ta del accionar institucional, 
como sucede en forma ininte-
rrumpida en este periodo de-
mocrático en la Universidad.

«En un año en el que conflu-
yen tres importantes celebra-
ciones como el 40° aniversario 
de Democracia Constitucional 
en nuestro país, los 450 años de 
la fundación de la capital santa-
fesina y del 105° aniversario de la 
Reforma Universitaria, la unl 
consolida su rol protagónico a 
nivel local, regional, nacional e 
internacional», aseguró Mam-
marella para luego completar: 
«La unl viene trabajando en for-
ma silenciosa y sostenida, a tra-
vés de la calidad institucional, 
de la Democracia y de la parti-
cipación, en la construcción de 
una sociedad más transparente, 
incorporando para ello la ges-
tión de datos y las potencialida-
des de las nuevas tecnologías 
de la información». Como parte 
de esta política, y sumando ac-
ciones sostenibles con el medio 
ambiente, la Memoria Institu-
cional se encuentra alojada en la 

plataforma www.unl.edu.ar/go-
biernoabierto desde la cual tam-
bién se transmitió en directo la 
Asamblea con apoyo de Litus tv. 

CALIDAD INSTITUCIONAL, 
CONTINUIDAD Y DESAFÍOS

Reafirmando el carácter de-
mocrático de la unl, Mam-
marella resaltó que «2022 fue 
un año especial para nuestra 
Universidad ya que incluyó la 
renovación total de autoridades 
a través de 100 actos elecciona-
rios que permitieron las desig-
naciones de 236 integrantes de 
consejos directivos y comisio-
nes asesoras, 32 integrantes del 
Consejo Superior, 10 decanas y 
decanos, 10 vicedecanas y vice-
decanos, un rector y una vice-
rrectora, lográndose por pri-
mera vez paridad de género en 
los cargos máximos».

También se afrontó el desafío 
de consolidar en el ámbito uni-
versitario un programa de vacu-
nación que permitiera dejar de-
finitivamente atrás la pandemia 
por Covid-19, «sumado a la in-
certidumbre y adversidad de te-
ner que funcionar con el mismo 
presupuesto que en 2021, recon-
ducido para el ejercicio 2022», 
aseguró el rector de la unl.

Destacó el rector la labor en 
el marco del Portal Gobierno 
Abierto, se respondieron más 
de 50 solicitudes de información 
pública, y el proyecto del Portal 
de Gobierno Abierto fue recono-

cido por la cepal de la onu, co-
mo una Buena Práctica del Sec-
tor Académico en la promoción 
del Gobierno/Estado abierto pa-
ra un desarrollo sostenible. 

POR MÁS EDUCACIÓN
DE CALIDAD

«Trabajamos en el desarrollo 
de las funciones sustantivas de 
la Universidad, como caracteri-
za a la unl desde sus orígenes, 
con calidad, transversalidad y 
pertinencia”, subrayó el Rec-
tor para enunciar que se inscri-
bieron un total de 10.913 perso-
nas para comenzar a cursar ca-
rreras presenciales. “Especial 
atención pusimos en el trabajo 
de articulación escuela media 
– Universidad para acompañar 
el ingreso y la permanencia de 
estudiantes en los estudios su-
periores», remarcó. 

Puntos destacados del accionar institucional 2022

• Se gestionó el reconocimiento oficial y validez nacional de los títulos de 
18 carreras modificadas y/o creadas, tanto de grado como de pregrado.
• Se avanzó en la internacionalización del currículum de las carreras de grado.
• Se destacó la acreditación de coneau de más de una docena de carreras 
de doctorado con las más altas calificaciones. 
• Se diseñó el Plan de Virtualización 3 que busca profundizar las 
estrategias de virtualización pedagógica en el ámbito de la unl.
• Se incrementó a 54 la cantidad de Ideas Proyecto de Extensión 
presentadas.
• Se concretaron 36 cursos de Formación y Capacitación Laboral en el 
territorio con más de 700 inscriptos, tanto como los cursos de extensión 
a distancia.
• Se solicitó el primer informe de avance de los 309 proyectos cai+d 
2020, en el marco de la Convocatoria 2021 de los cai+d orientados se 
aprobaron un total de 31 proyectos que iniciaron su ejecución.
• Se aprobaron 5 proyectos en el inicio del Programa de Promoción y 
Apoyo a la Investigación en Temas de Interés, el paiti Enfermería.
• EL cetri-Litoral tramitó 217 nuevos servicios, con un total de 730 
convenios operativos 
• Se logró la concesión de 6 patentes argentinas, de 1 modelo de utilidad 
y de 21 marcas
• Se prepararon 32 ofertas científico-técnicas a partir del relevamiento de 
capacidades científico-tecnológicas de más de 250 grupos de la Universidad.
• Se acompañó la gestión y conformación de 6 consorcios Público-
Privados para aplicar a la solicitud de financiamiento en el marco del 
fonarsec. 
• Se continuó invirtiendo en más infraestructura y equipamiento para 
educación, investigación, innovación y extensión. 
• Avance del 65 % en el Edificio de Aulas de Costanera Este.
• Se sumó superficie útil en el Centro de Medicina Comparada icivet 
litoral-fcv.  
• Se inauguraron las obras del 5° piso de la fce que incorporaron 650 
m2 cubiertos con  6 aulas para 385 estudiantes. Y se realizó la puesta en 
valor de los 460 m2 de la biblioteca de la fiq.
• Se inauguró la 4° sede del Comedor Universitario en la fce.
• Se sustanciaron 26 concursos del personal nodocente. Se realizó 
el ingreso de personal nodocente con 49 agentes y se contrataron 
aspirantes del orden de mérito aprobado. Se aplicó el régimen de 
promoción de categorías que alcanzó a 27 trabajadores y trabajadoras 
nodocentes.
• Se aprobó la estructura de la nueva Dirección de Gestión de las 
Tecnologías de la Información y la Comunicación. Se avanzó con el 
trabajo del armado del Consorcio de referentes informáticos de Ciudad 
Universitaria y se comenzó a trabajar en la reglamentación de un área 
de Ciberseguridad.
• Se continuó con las mejoras de procesos como “Circuito de Diplomas 
y certificaciones digitales”, “Expediente electrónico”, “Gestión de 
espacios de trabajos conjunto en la nube unl”, “Diseño de Módulo de 
Pasantías en Portal de Empleo”, “Mejora en cargas de ddjj”, entre otros.

La Asamblea Universitaria aprobó 
la Memoria Institucional 2022

Profundizamos el vínculo con la sociedad 
pues la Universidad no sólo se centra en la 
enseñanza en las aulas, sino que también 
contempla una integralidad de funciones 
que incluyen a la investigación, la extensión, 
la vinculación tecnológica, la innovación, 
la cultura, el deporte y, entre otras cosas, 
el trabajo territorial. ~ Enrique Mammarella

» El dato

2.000 m2 de superficie tanto 
para fines académicos como para 
eventos sociales y culturales se 
sumaron con la inauguración 
del nuevo aulario común en 
Esperanza. Y se está gestionando 
el nuevo edificio Aulario III, 
proyectado en el sector, contiguo 
al edificio que alberga el Centro de 
Simulación de la fcm.
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Inauguró la sede  
del IEA Litoral
La flamante sede está ubicada en el ex 
Banco Municipal, gracias a un convenio con 
la Municipalidad de Santa Fe. El espacio fue 
puesto en valor por la UNL a partir de una 
inversión cercana a los $14 millones.

Infraestructura

 La UNL inauguró la nueva sede 
del Instituto de Estudios Avan-
zados del Litoral en el edificio 
del ex Banco Municipal al que 
la Universidad accedió a partir 
de un convenio rubricado con 
la Municipalidad de Santa Fe. 
Encabezado por el rector Enri-
que Mammarella, el intendente 
Emilio Jatón, la vicerrectora La-
risa Carrera y el director Cientí-
fico del IEA Litoral, Gonzalo Soz-
zo, el acto se llevó a cabo el 16 de 
junio en el edificio ubicado fren-
te a la Plazoleta Blandengues.

La nueva sede del IEA Litoral 
jerarquizará las acciones que 
se llevan a cabo desde el Institu-
to de la UNL entre las que se des-
tacan los estudios que la nue-
va cohorte de investigadores e 
investigadoras internaciona-
les desarrollarán en el segun-
do semestre de este año bajo la 
consigna ‘Miradas cruzadas: 
la producción biotecnológica y 
sus desafíos’.

La integral puesta en valor del 
espacio demandó una inver-
sión de $ 13.891.412,74, financia-
da con fondos propios de la Uni-
versidad. A partir de una Licita-

ción Pública -adjudicada a Aldo 
Ernesto Vallejos-, se trabajaron 
las cubiertas del espacio refor-
zando su hermeticidad y, respe-
tando la originalidad del edifi-
cio y sus características, se reci-
claron todos sus componentes 
arquitectónicos -muros, cielo-
rraso, las instalaciones, los pi-
sos y demás. Además, se adqui-
rió mobiliario por $3.062.900.

El director Científico de IEA Li-
toral, Gonzalo Sozzo, subrayó 
que «institutos de esta naturale-
za hay 80 en todo el mundo y só-
lo 4 en América Latina. No sólo 
jerarquiza a la Universidad sino 
que también posiciona interna-
cionalmente a la ciudad, la pro-
vincia y toda la región». Final-
mente, Sozzo explicó que “el IEA 
Litoral convoca anualmente a 
investigadoras e investigadores 
de todo el mundo para que ven-
gan a nuestra casa a estudiar un 
tema concreto. En 2022 el tema 
central fue ‘las ciudades al bor-
de del río y ciudades humedal’; 
este año el eje es la producción 
biotecnológica y sus desafíos; y 
para 2024 ya definimos trabajar 
sobre ‘salud’». 

Vinculación

Se lanzó la primera 
Red interuniversitaria 
de Spin Off argentina
Es una iniciativa en conjunto entre  tres universidades nacionales 
argentinas: San Martín, La Plata y Litoral. Se propone impulsar empresas 
nacidas del ámbito académico y de investigación.

 Tres universidades naciona-
les se unieron en pos de poner 
en marcha una iniciativa nove-
dosa en Argentina: crear una 
red para compartir experien-
cias y potenciar colectivamente 
el agregado de valor de aquellos 
resultados de investigación que 
puedan dar origen a nuevas em-
presas, desarrollos y servicios.  

No se trata de una propues-
ta aislada, sino de un paso más 
en el marco de políticas institu-
cionales de acompañamiento y 
promoción de empresas y em-
prendimientos nacidos a partir 
de capacidades científico tec-
nológicas. Las universidades 
que deciden aunar sus esfuer-
zos y recursos para comenzar 
a escribir un capitulo conjunto 
son la UNL, Universidad Nacio-
nal de San Martín y  la Universi-
dad Nacional de La Plata.

El acuerdo se firmó el 22 de ju-
nio, en el predio del Campus Mi-
guelete de la UNSAM, entre las 
tres casas de estudio, para de-
jar formalmente conformada y 
lanzada esta nueva Red de Spin 
off. Para la rúbrica estuvieron 
presentes Carlos Greco, Mar-
tín López Armengol y Enrique 
Mammarella, rectores UNSAM, 
UNLP y UNL, respectivamente.

El principal objetivo del acuer-
do firmado es dar impulso a 
programas de entrenamiento, 
financiación y otras formas de 
colaboración para incrementar 

la creación y promoción del spin 
off universitarios y la formación 
de empresas de base tecnológi-
ca que surjan de investigaciones 
desarrolladas en estas casas de 
altos estudios.

EMPRESAS QUE SUMAN VALOR
Cabe destacar que las spin off 

son iniciativas empresariales 
con una naturaleza particular: 
son promovidas por integrantes 
de la comunidad universitaria y 
se caracterizan por basar su ac-
tividad en la explotación de nue-
vos procesos, productos o servi-
cios a partir del conocimiento 
adquirido y los resultados obte-
nidos en la propia Universidad. 

La esencia de estas empresas 
es la investigación aplicada que 
permite el desarrollo de nuevas 
tecnologías, la creación de em-
pleo de calidad, la capacidad de 
generar un alto valor añadido 
en la actividad económica y al 
desarrollo regional.  

Su creación genera ventajas e 
implicancias positivas para to-
das las partes involucradas, ya 
que el grupo de investigación 
que se constituye en emprende-
dor pueden continuar desarro-
llando la tecnología generada 
en la universidad hasta el nivel 
de producto final, obteniendo 
rendimientos económicos del 
proceso. La universidad impul-
sa a través de las spin off su la-
bor de transferencia de resulta-

dos de la investigación. Y la so-
ciedad se beneficia a partir de 
la creación de trabajo genuino y 
de los productos novedosos és-
tas desarrollen.

Las tres casas de estudio re-
unidas para la conformación 
de esta Red cuentan con expe-
riencias que pueden dar cuen-
ta de resultados exitosos, fun-
damentalmente en el campo 
de la biotecnología, el desarro-
llo de nuevos medicamentos, te-
rapias, diagnósticos, produc-
tos biológicos o alimentos, uti-
lizando enfoques innovadores. 
Es por esto que, distintos ca-
sos de spin off fueron invitados 
a compartir sus experiencias, 
aportando desde sus respecti-
vos lugares motivación para la 
generación de nuevas experien-
cias de esta naturaleza. Las spin 
off participantes fueron: Infi-
ra (cultivos estacionales sin es-
taciones), Biosynaptica (biofár-
macos innovadores para enfer-
medades neurodegenerativas) 
y Homo Foods (proteínas vege-
tales que imitan la carne), de la 
UNL; Gisens Biotech (biosensa-
do), Magnolia Biotech (insumos 
para diagnósticos) y Logía Bio-
tech (kits de diagnóstico de en-
fermedades respiratorias) de la 
UNLP; y Eureka Nanobioengi-
neering (bio-nanodispositivos), 
Calice Biotech (edición genética 
cannabis) y Crofa Biotech (xeno-
transplantes); de UNSAM. 

la Universidad
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Emprendedores

 Los emprendedores Sebastián 
Ayala, egresado de la Facultad 
de Ciencias Veterinarias de la 
unl, y Maximiliano Genolet, de-
sarrollador Full Stack, crearon 
en 2019 una app para mejorar la 
nutrición de bovinos. Reciente-
mente lanzaron la versión para 
perros y gatos y, próximamente, 
harán lo propio para equinos, 
porcinos y ganado aviar.

Una de las claves del empren-
dimiento es que hay mucho co-
nocimiento científico y técnico 
respaldando los resultados. «No 
es una calculadora. Hay mucha 
bibliografía que volcamos en las 
aplicaciones. Esa es la clave de 
por qué se usa tanto la versión 
para bovinos», explicó Ayala. 
Esa versión está disponible para 
Iphone y Android, está traducida 
a 15 idiomas, es de fácil uso y ya es 
utilizada en países como Brasil, 
Egipto, Turquía y Alemania.

La versión de la app para pe-
queños animales es para pro-
fesionales y público en general 
que tenga una mascota. El algo-
ritmo permite acercar una die-
ta específica en base a alimenta-
ción natural para perros y gatos, 
cachorros, adultos, con sobre-
peso, gerontes, hembras lac-
tantes y gestantes. «Los alimen-
tos balanceados premium tie-
nen costos elevados y qué mejor 
que poder ofrecerle a las masco-
tas comida que preparamos no-
sotros mismos», explicaron los 
emprendedores.

CÓMO FUNCIONA
Una vez descargada la app, de 

forma gratuita, el usuario debe 
registrarse. El uso de las herra-
mientas es intuitivo, se puede 
optar por muchos aspectos téc-
nicos de los animales. En un pri-
mer momento debe seleccionar-
se el animal, perro o gato, luego 
elegir según las características 

Cooperación unl - scit - ign 

muu App Nutrition, incubado en el programa unl 
Potencia, ya comercializaba una versión diseñada 
para generar raciones destinadas a bovinos.

Se suma a las 11 estaciones que tiene la provincia, conectadas a la Red 
Argentina de Monitoreo Satelital Continuo. Permite realizar mediciones 
del terreno con alta precisión. La información obtenida es de acceso libre 
y gratuito, aplicable a múltiples actividades.

 En el marco de un convenio 
de cooperación técnica firmado 
entre la unl, el Servicio de Ca-
tastro e Información Territo-
rial de la provincia de Santa Fe 
(scit) y el Instituto Geográfico 
Nacional (ign), en la Facultad de 
Ingeniería y Ciencias Hídricas 
se instaló y puso en funciona-
miento una estación permanen-
te gnss (Sistema Global de Nave-
gación por Satélite), que permi-
te realizar mediciones del terre-
no con alta precisión. 

Esta estación, única en la ciu-
dad de Santa Fe, se suma a otras 
11 estratégicamente distribuidas 
a lo largo y a lo ancho del territo-
rio provincial, que forman parte 
de la Red Argentina de Monito-
reo Satelital Continuo (Ramsac).

«Se sustituyó un receptor sate-
lital gps obsoleto por un equipo 
gnss de última generación. Para 
la fich es un orgullo y una res-
ponsabilidad muy grande, dado 

que es la única estación ubicada 
en la ciudad, que responde a una 
planificación estratégica en ins-
talación de estaciones perma-
nentes gnss en distintos puntos 
de la provincia. Además, esta-
mos a cargo del mantenimien-
to y control de funcionamien-
to, lo cual constituye un servicio 
muy valioso para organismos 
públicos y privados, ingenieros, 
agrimensores, cartógrafos, to-
pógrafos, geógrafos, entre otros 
profesionales que utilizan siste-
mas gps», comentó Felipe Fran-
co, vicedecano de la fich. 

SEGURIDAD Y PRECISIÓN
La estación está conforma-

da por un receptor gps/gnss, 
una antena y demás componen-
tes que reciben y capturan señal 
de manera ininterrumpida du-
rante las 24 horas del día, prove-
niente de satélites norteamerica-
nos y rusos que orbitan a 20.000 

de su mascota: cachorro, adul-
to, sobrepeso, geronte, gestante , 
lactante. Luego la aplicación so-
licitará información sobre canti-
dad de animales, peso, actividad 
física (baja, media, alta, perro de 
trabajo) y tamaño. Seguidamen-
te se solicitará elegir alimentos 
según las preferencias y posibi-
lidades de al menos un alimen-
to energético, uno proteico, un 
aceite, uno fibroso, un mineral 
y un vitamínico para que el al-
goritmo genere una alimenta-
ción correctamente balancea-
da. El alimento energético pue-
de ser, por ejemplo, arroz, hari-
na de maíz y harina de trigo. En 
tanto el proteico puede ser car-
ne de pollo, porotos, garbanzos, 
lentejas y pescado. El aceite pue-
de ser de girasol u oliva y la fibra 
de calabaza, papa, espinaca, le-
chuga, arveja o zanahoria. Las 
opciones para vitaminas son de 
hígado de vaca o huevo de galli-
na y los minerales leche entera 
delactosada, leche descremada 
delactosada, leche descremada y 
leche entera.

A partir de todas esas eleccio-
nes, la aplicación calculará la ra-
ción de alimento adecuada y su-
gerirá opciones recomendadas. 

MODELO DE NEGOCIO
El modelo de negocio del em-

prendimiento se basa en dos in-
gresos, por un lado existe la po-
sibilidad de publicitar en la apli-
cación y, por el otro, hay una ver-
sión premium que es paga. En 
ese marco, Ayala destaca que «el 
90 por ciento de la aplicación es 
de uso gratuito pero hay funcio-
nes específicas para los profesio-
nales que la usan con frecuencia, 
sobre cómo crear un alimento o 
guardar una ración».

[+] info 
www.unl.edu.ar/vinculacion

Funciona en fich 
una estación 
de navegación 
satelital

Una app calcula 
raciones de 
alimentos para 
perros y gatos

km de altura. Los datos permiten 
realizar ajustes de las coordena-
das obtenidas en mediciones de 
campo y obtener la ubicación de 
puntos con precisiones que ron-
dan los pocos centímetros.

Esta tecnología de última gene-
ración permite disminuir tiem-
pos y costos; garantizar informa-
ción única y segura, y contribuir 
al perfeccionamiento y manteni-
miento del Marco de Referencia 
Geodésico Nacional. La georre-
ferenciación es fundamental pa-
ra la confección de la cartografía 
local y nacional y es utilizada en 
múltiples actividades, tales co-
mo topografía, agrimensura, ca-
tastro, cartografía, agricultura 
de precisión, entre otras.

La estación es de uso abierto 
y la información se puede bajar 
de forma libre y gratuita, a tra-
vés del sitio: http://www.ign.gob.
ar/NuestrasActividades/Geode-
sia/Ramsac/DescargaRinex. 
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 IngeAp es una empresa radica-
da en la ciudad de Santa Fe des-
de finales de 2016 y principios de 
2017. Está conformada por jóve-
nes profesionales multidiscipli-
narios, muchos de ellos egresa-
dos de la fich y la fce de la unl. 

Pre incubaron su empren-
dimiento en el Gabinete para 
Emprendedores de la Facultad 
de Ciencias Económicas. Más 
tarde, ingresaron en el Edifi-
cio tics del Parque Tecnológi-
co del Litoral Centro, en febrero 
de 2019. Desde ese lugar, en la 
empresa, hoy trabajan más de 
25 profesionales egresados de 
la unl, desarrollando servicios 
de ingeniería civil, agrimensu-
ra y un Sistema de Información 
Geográfica (sig).

  En ese contexto, desarrolla-
ron un software con el propó-
sito de optimizar la gestión y el 
uso de la información territorial 
de municipios y comunas (sig), 
bajo el nombre de Sistema Te-
rritorial Municipal. Por otro la-
do, desde el plano de la ingenie-
ría utilizan satélites externos de 
la Agencia Espacial Europea, los 
cuales les permiten analizar la 
información espacial para brin-
dar una serie de servicios a com-
pañías petroleras y mineras, 
tanto a nivel nacional como in-
ternacional. 

Su materia prima es la utili-
zación de satélites externos de 
la Agencia Espacial Europea, 
los cuales les permiten anali-
zar grandes cúmulos de infor-
mación para brindar una serie 
de servicios a compañías petro-
leras y mineras, tanto a nivel na-
cional como internacional. 

En tiempos en los que es fre-
cuente ver imágenes aéreas que 
captan millones de fotos cada 
segundo, cada instante se com-
parte información y los datos 
son el insumo fundamental pa-
ra la toma de decisiones, Fran-
cisco Tibaldo es ingeniero, gra-
duado de la fich socio y funda-
dor de IngeAp. Cuenta cómo 
fueron sus primeros pasos tras 
el acompañamiento recibido 
por la unl, qué les permite ofre-
cer el uso de la tecnología bim y 
cómo se proyectan.

Eficiencia y sostenibilidad

A través de un modelo 3D inteligente, la compañía santafesina incubada en la unl, entrega a sus clientes toda la información 
de los proyectos en un mismo objeto, lo que significa enormes beneficios en términos de gestión, plazos y costos.

¿QUÉ ES INGEAP
Y A QUÉ SE DEDICA?

IngeAp es una empresa que está 
conformada por un grupo multi-
disciplinario de profesionales es-
pecializados en brindar solucio-
nes geoespaciales en las áreas 
de Topografía e Ingeniería, sig 
y Geo-Aplicaciones. Junto a Ser-
gio Juarez, graduado también de 
la fich   y socio de IngeAp, incu-
bamos allá por el 2019 en el ptlc 
una unidad de negocio que hoy es 
una realidad: analizamos infor-
mación espacial y tenemos gran-
des expectativas en poder desa-
rrollarnos en este tema a es-
cala internacional.

¿QUÉ SERVICIOS
OFRECE INGEAP?

Tradicionalmente, el desarro-
llo de la ingeniería para proyec-
tos mineros o geoaplicaciones 
utilizaba casi en su totalidad di-
seños 2d y 3d, basados en un pro-
ducto final compuesto por un 
conjunto de planos y documen-
tos individuales e imprimibles. 
No obstante, nos dimos cuen-
ta que la ingeniería digitaliza-
da tiene un alto 
potencial, 

IngeAp: con modelos 3D buscan 
soluciones geoespaciales

no solo en esa etapa sino tam-
bién durante la construcción y 
operación de los proyectos. Los 
últimos cinco años hemos veni-
do trabajando fuerte en una in-
geniería cada vez más digital.

¿DE QUÉ TRATA
EL CONCEPTO DE BIM?

Se trata de un proceso de tra-
bajo colaborativo e integrado, 
basado en el estándar iso 19650. 
El resultado de un diseño bim es 
un modelo virtual que contie-

ne toda la información de 
lo construido duran-

te todo el ciclo 
de vida 

por CARLA ZORZÓN
czorzon@unl.edu.ar

de un proyecto (técnica, econó-
mica, de seguridad, ambiental, 
de operación, etc). Esto se traba-
ja en un entorno común de da-
tos que se actualiza automática-
mente en cualquier etapa y pa-
ra todos los actores involucra-
dos. Con esto, la información es 
siempre coherente y está dispo-
nible de forma ordenada. De es-
ta manera, se reduce al mínimo 
la posibilidad de error humano 
a la hora de llevar a cabo cual-
quier proyecto.

¿QUÉ CAMBIA ESTA 
METODOLOGÍA?

Desde el inicio, la empresa 
asumió los cambios tecnológi-
cos y los implementa con una 
cultura de flexibilidad por pro-
yectos. Con esta metodología, 
estamos trabajando de una ma-
nera más efectiva, eficiente y 
trascendente, con calidad. Uno 
de los logros es haber propor-
cionado servicios especializa-
dos e innovadores de ingenie-
ría, relacionados principalmen-
te con minería, a provincias co-
mo Catamarca, San Juan, Salta, 
Jujuy y Santa Cruz. Asimismo, 
existe la oportunidad de traba-
jar con el Sistema Territorial 
Municipal en países como Costa 
Rica, donde vemos un enorme 
potencial para fortalecernos y 
continuar creciendo. 

LA SEMILLA Y LA IDEA 
El emprendimiento nació en 

2016 y estuvo pre incubado en 
los gabinetes para emprende-
dores de las Facultades de Cien-
cias Económicas e Ingeniería 
y Ciencias Hídricas de la unl. 
En 2017 participó en el Foro de 
Capital para la Innovación y 
en 2018 obtuvo un crédito de la 
convocatoria del Fondo Semi-
lla del Ministerio de la Produc-
ción de la Nación, con asesora-
miento y acompañamiento de 
la incubadora Expresiva. Asi-
mismo, la empresa resultó be-
neficiaria junto con la fich-unl 
de un subsidio otorgado por el 
Ministerio de Ciencia, Tecno-
logía e Innovación Productiva 
de la Provincia de Santa Fe, con 
el proyecto «Desarrollo de al-
goritmos de procesamiento de 
imágenes para aplicación a sof-
tware de control catastral y uso 
de suelos». 

Ciencia
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 Durante los últimos años, las 
pérdidas de lubricantes libe-
radas al ambiente se han con-
vertido en un grave problema 
medioambiental. Teniendo en 
cuenta que las grasas lubrican-
tes están formadas mayorita-
riamente por aceites minera-
les y jabones metálicos no bio-
degradables, existe una preocu-
pación generalizada en el sector 
por sustituir estos componentes 
por otros biodegradables en un 
corto período de tiempo.

Hacia este propósito se diri-
gió el proyecto ‘Desarrollo y es-
calado piloto de nuevas formu-
laciones de grasas lubricantes 
biodegradables’, dirigido por 
Juan Carlos Yori, docente-in-
vestigador de la Facultad de In-
geniería Química y director del 
Programa de Valorización, De-
sarrollo y Escalado de Proce-
sos Agroindustriales (PROVADE, 
FIQ-UNL). El proyecto, financia-
do por la Agencia Santafesina 
de Ciencia, Tecnología e Inno-
vación a través de la convocato-
ria: Innovar Santa Fe 2021, tiene 
como institución beneficiaria a 
la firma Andes SA de la ciudad 
de Rosario.

En la actualidad, está aumen-
tado el número de iniciativas 
públicas y privadas que promo-
cionan la sustitución de recur-
sos no renovables por otros re-
novables y la disminución del 
impacto ambiental de los resi-
duos de los procesos industria-
les, por lo que el gran reto de 
esta investigación fue la utili-
zación de materias primas re-
novables como base para el de-
sarrollo sostenible de espe-
santes medioambientalmente 
amigables y susceptibles de ser 
utilizados en la fabricación de 
grasas lubricantes totalmente 
biodegradables.

En línea con las nuevas deman-

das, la empre-
sa Andes SA bus-
có abordar en este 
proyecto el desa-
rrollo de nuevas 
formulaciones de 
grasas parcial y 
totalmente bio-
degradables, am-
b i e n t a l m e n t e 
aceptables. 

«El objetivo ge-
neral fue produ-
cir grasas lubri-
cantes más ami-
gables con el me-
dio ambiente a 
partir de mate-
rias primas vegetales existen-
tes en la región», sostuvo Yori y 
añadió: «Buscamos desarrollar 
una grasa de uso universal par-
cialmente biodegradable, re-
emplazando el aceite mineral 
por un aceite vegetal en formu-
laciones existentes que utilizan 

jabones de litio, maxi-
mizando la biodegra-
dabilidad del produc-
to. Asimismo, se buscó 
desarrollar una grasa 
totalmente biodegra-
dable pero utilizando 
jabones de calcio y adi-
tivos compatibles».

CON MATERIAS 
PRIMAS RENOVABLES

Andes SA es una em-
presa que se dedica 
fundamentalmente a 
la fabricación, la recu-
peración de aceites lu-
bricantes usados y fa-

bricación de grasas lubrican-
tes, que son todas derivadas del 
petróleo, es decir, una fuente 
no renovable. Actualmente, se-
gún explica Yori, «hay una de-
manda importante dentro del 
mercado interno, traccionada 
principalmente por las empre-

sas extranjeras que están tra-
bajando en Vaca Muerta. A es-
to se suma, el tema del desarro-
llo del Litio y la utilización de 
insumos biodegradables o to-
talmente biodegradables». Con 
esta perspectiva, la empresa se 
contacta con el programa de FIQ 
para ver de qué modo se podría 
realizar algún desarrollo con-
junto. A partir de ahí, «lo que 
se hizo fue desarrollar una gra-
sa que es 100% biodegradable, 
una grasa multiuso, para usar 
fundamentalmente en todo lo 
que involucre lubricación de 
partes móviles, motores, etc.», 
dijo el investigador.

En este desarrollo se utiliza-
ron insumos totalmente biode-
gradables. «Uno de los insumos 
fue un aceite que nosotros de-
sarrollamos para uso en trans-
formador que utiliza sebo va-
cuno e hidróxido de calcio, que 
es algo que no altera la compo-

Impacto ambiental

Desarrollan  
nuevas fórmulas de 
grasas lubricantes 
biodegradables
A partir de materias primas renovables, buscan disminuir el impacto ambiental de los residuos 
de los procesos industriales. El desarrollo es resultado de la articulación público-privada entre el 
Programa de Valorización, Desarrollo y Escalado de Procesos Agroindustriales de la FIQ-UNL y la 
empresa Andes SA.

sición del suelo y por eso se lo 
considera como algo totalmen-
te amigable», explicó Yori.

Desde el PROVADE se desarro-
lló una fórmula a escala de labo-
ratorio (know-how) y, posterior-
mente, una fórmula de aplica-
ción en la empresa en donde se 
hizo el escalado. Con el proyec-
to concluido, la empresa realizó 
pruebas de la fórmula en plan-
ta, de más de 4 toneladas, «todo 
anduvo muy bien, se respetaron 
todos los tiempos acordados con 
la empresa y, la verdad, para no-
sotros es un motivo de orgullo», 
manifestó Yori. 

En referencia al producto ter-
minado, José Molli, docente-in-
vestigador de FIQ, expresó: «Son 
más de 40 reacciones bajo dis-
tintas condiciones hasta llegar a 
la que puede ser viable. Incluso, 
mucho antes de empezar a reac-
cionar, se requiere haber hecho 
un trabajo de búsqueda, de estu-
dio, de ver posibilidades, de dis-
cutir, como para que empiece a 
haber una reacción. Esto es el 
resultado del trabajo, de mucho 
trabajo, no hay milagro».

DE 100 AÑOS A 28 DÍAS
Las materias primas que se uti-

lizan hoy en día son aceites y gra-
sas derivados del petróleo. ¿Qué 
ocurre si existe un derrame en 
suelo o agua? Esto le demanda 
al ecosistema alrededor de 100 
años en degradar o en remediar. 
Con esta nueva fórmula total-
mente biodegradable, este tiem-
po enorme se reduce a tan sólo 28 
días. Aquí radica, fundamental-
mente, la tendencia a nivel mun-
dial a ir hacia este tipo de pro-
ductos. En Argentina aún no hay 
legislación que obligue al uso de 
este tipo de grasas biodegrada-
bles, es decir, que todavía se pue-
den seguir comercializando las 
derivadas del petróleo. Sin em-
bargo, las empresas multinacio-
nales que se radican en nuestro 
país, traen las normas de calidad 
desde sus países de origen, y sus 
auditorías internas los obligan a 
usar productos amigables con el 
medioambiente que no están en 
el mercado argentino. 

Gracias a este desarrollo na-
cido en la universidad pública, 
una empresa santafesina po-
dría convertirse también en la 
primera en llevar al mercado 
una grasa lubricante totalmen-
te biodegradable. 

«El potencial es muy grande. 
Es una Pyme que se asocia con 
una universidad para asistir en 
el desarrollo de un producto in-
novador, con una sinergia que 
es fundamental destacar. Es-
ta empresa por sí sola no pue-
de hacer este desarrollo, por-
que no cuenta con los recursos 
ni la inversión necesarios. Pero 
vieron la oportunidad, nos con-
tactaron y también sumamos 
al Estado provincial que gene-
ra una herramienta que lo hace 
posible», describió Yori.

«El objetivo 

general fue 

producir grasas 

lubricantes más 

amigables con el 

medio ambiente a 

partir de materias 

primas vegetales 

existentes en la 

región». 

~ Yori

Ciencia
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Nutrición con información

¿Cuántos octógonos 
tiene? ¿Y ahora qué 

como? Alimentarnos. 
Nutrirnos. 

Informarnos. 
Una cultura que 

pareciera ser cada 
día más compleja. 
Argentina avanzó 

recientemente en la 
reglamentación de 

La Ley de Promoción 
de la Alimentación 

Saludable, una 
herramienta definida 
como un avance por 
muchos, pero hasta 

el momento no logra 
dar las respuestas 

esperadas. 

E

Alimentación: 
aprender a comer 
sin etiquetas

por ALINA POZZOLO
prensa@unl.edu.ar

EXCESO EN 
AZÚCARES

mente en la ingesta de frutos y 
carne provenientes de la caza lo 
que hoy denominamos Alimen-
tos Sin Procesar. Con la domes-
ticación del fuego, los alimen-
tos comenzaron a cocerse faci-
litando la masticación y comen-
zaron a denominarse Alimentos 
Mínimamente Procesados», de-
talla. Ya en épocas más cercanas 
«la revolución industrial logró 
un cambio radical en el paradig-
ma de la producción de alimen-
tos, la tecnología trajo una oferta 
más abundante y el consumo de 
alimentos de origen animal co-
menzó a incrementarse de ma-
nera notable». 

Este crecimiento y desarrollo 
permitieron intervenir sobre los 
problemas endémicos de malnu-
trición pero, de la mano de ello, 
comenzaron a aparecer en el 
mercado un gran número de ali-
mentos procesados con añadidos 
de sal, azúcares, aceites (hoy de-
nominados nutrientes críticos) y 
otros ingredientes sin procesar 
o mínimamente procesados, los 
cuales, con el correr del tiempo, 
tuvieron un impacto negativo en 
la salud poblacional. «En los últi-
mos 100 años, el crecimiento ex-
ponencial en la ciencia, tecnolo-
gía y procesos de industrializa-
ción de alimentos han generado 
una extensa oferta de productos, 
inclusive, formulaciones indus-
triales fabricadas con adición de 
azúcar, aceite, sal y sustancias 
extraídas de alimentos que no 
son de uso culinario común (có-
mo cafeína y aditivos no natura-
les para modificar y mejorar el 
color, el sabor, y la textura de los 
alimentos) hoy denominadas ali-
mentos ultra procesados», pun-
tualizó el Ingeniero delineando 
de alguna manera la historia que 
nos ubica en este punto de la nu-
trición humana. 

ARGENTINA 2023
Desde hace un tiempo el mun-

do entero viene intentando en-
contrarle salida a una situación 
sensible y en esa construcción se 
llevaron a cabo diferentes estra-
tegias para promover la elección 
de alimentos con un perfil nu-
tricional mejorado. «El rotulado 
nutricional fue una de las prime-

pandemia 2020, y tal vez por esa 
crisis social, sanitaria y alimen-
taria que se estaba viviendo, en-
contró eco en ciertos legislado-
res y fue sancionada tal como 
fue presentada y es una de las re-
gulaciones de etiquetado fron-
tal de alimentos más exigentes 
de la región»,  comenta Eugenia 
Marichal, doctora en Derecho a 
través de una tesis denominada 
‘La regulación de los alimentos 
en Argentina. Emergencia, co-
dificación y resistematización 
del Derecho Alimentario’ (2014) 
y docente de la Facultad de Cien-
cias Jurídicas y Sociales. 

INFORMACIÓN  
VS. CONOCIMIENTO

En este sentido, lo interesante 
de esta ley, con antecedentes a 
nivel mundial, es que incorpora 
el concepto de Rotulado Frontal 
de Alimentos Obligatorio, «una 
estrategia que intenta plasmar 
los objetivos principales de la 
misma. En nuestro país, la ley 
prevé la incorporación del siste-
ma de advertencias bajo la for-
ma de sellos octogonales ne-

l Paraninfo dialogó con 
tres expertos en la te-
mática para analizar 
desde distintas pers-
pectivas los aportes de 

esta norma, así como también 
para comprender por qué fue 
necesaria y cuáles son los cami-
nos a recorrer para comer sin 
enfermarnos.

ras intervenciones realizadas», 
comenta el Dr. Cuffia, quien des-
de hace dos años es vicepresiden-
te de la Planta de Alimentos de la 
UNL. «Un cuadro que los alimen-
tos deben presentar de mane-
ra obligatoria expresando deta-
lladamente la composición y el 
aporte calórico. Sin embargo –
advierte- se torna difícil de leer 
y comprender, en muchos paí-
ses no tiene una normativa clara 
sobre lo que se debe declarar y la 
información se termina diluyen-
do junto con el objetivo funda-
mental que persigue».

Argentina sancionó en 2021 la 
Ley de Promoción de la Alimen-
tación Saludable Nº 27.642, más 
conocida como Ley de Etique-
tado Frontal. Esta legislación es 
el resultado de una promoción 
muy importante de algunas ONG 
y una conquista de las  asociacio-
nes y colegios de nutricionistas, 
que la militaron teniendo como 
respaldo una extensa evidencia 
que da cuenta de un problema de 
mal nutrición en la población ar-
gentina; sobre todo, teniendo co-
mo eje una preocupación: las in-
fancias, por considerarlas  más 
vulnerables ante la publicidad de 
los productos alimenticios ultra 
procesados y los entornos educa-
tivos no saludables. 

«El 71% de las muertes a nivel 
mundial se debe a Enfermeda-
des Crónicas no Transmisibles 
(ECNT) y al exceso en la ingesta de 
calorías que ha derivado en un 
creciente incremento en el índi-
ce de obesidad y sobrepeso», se-
ñala Facundo Cuffia, docente 
de la Facultad de Ingeniería Quí-
mica. «Los alimentos procesados 
y ultra procesados introducen en 
la dieta un gran contenido de nu-
trientes críticos -grasas, sodio e 
hidratos de carbono- generando 
un cambio en los trastornos vin-
culados a la alimentación, dando 
lugar a la aparición de estas en-
fermedades que son de larga du-
ración y no se expresan de ma-
nera inmediata», agrega. Esto ha 
promovido que diferentes países 
del mundo,  entre los que hoy se 
encuentra la Argentina, en con-
junto con la Organización Mun-
dial de la Salud (OMS), diseñen e 
implementen estrategias a par-
tir de políticas públicas para re-
ducir la incidencia de las ECNT en 
pos de la mejora de la salud y el 
bienestar poblacional.

Pero para entender este fenó-
meno es necesario analizar có-
mo llegamos hasta acá. En es-
te sentido, Cuffia sostiene que 
«en los inicios de la humanidad, 
nuestros antecesores eran caza-
dores recolectores y su alimen-
tación se basaba fundamental-

REGLAMENTACIÓN Y MÁS
«El rotulado de los alimentos 

envasados se encuentra regu-
lado en términos generales en 
el Código Alimentario Argen-
tino hace décadas. Hubo varios 
intentos por ampliar o comple-
mentar legislativamente esta 
cuestión, pero no se alcanzaba 
el consenso suficiente. El pro-
yecto de esta ley se presentó  en 
una determinada coyuntura, la 
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gros con bordes blancos que de-
berán incorporar, bajo un de-
terminado tamaño respecto de 
la superficie del envase, aque-
llos productos que superen de-
terminadas cantidades de nu-
trientes críticos», aporta el ex-
perto en alimentos Cuffia.

Pero lo verdaderamente im-
portante es lo que implica a ni-
vel ciudadano este tipo de re-
querimientos con estándares 
tan altos: «Es una ley de las más 
exigentes en término de pará-
metros técnicos que adopta -los 
establecidos por la OPS-, y en 
cuanto a la cantidad de sellos y 
leyendas precautorias que regu-
la, es la más completa de todas», 
señala la Dra. Marichal y aclara 
que, en comparación con otros 
países del Cono Sur, es una de 
las que más aspectos nutricio-
nales abarca, «por ese motivo tal 
vez genera una sensación de per-
plejidad al momento de comprar, 
ya que en casi todos los produc-
tos envasados hay algo que está 
mal», enfatiza. 

Pero los expertos en nutrición 
parecen arrojar un poco de luz 

al respecto: «Es importante có-
mo trabajar la educación ali-
mentaria y no solamente  aso-
ciada a desalentar el consumo 
de estos alimentos a través de 
informar a la población de ma-
nera veraz, sencilla y simple con 
el etiquetado frontal sobre es-
te exceso en nutrientes críti-
cos, sino que también la educa-
ción alimentaria tiene que es-
tar enfocada de alguna manera 
en promocionar el consumo de 
alimentos saludables», recono-
ce la Lic. en nutrición Melisa Si-
monella, docente e investigado-
ra de la Facultad de Bioquímica 
y Ciencias Biológicas,  para dar 
un poco de esperanza en esta si-
tuación que para muchos pare-
ce ser un frente de batalla más 
que una solución alimentaria.

ETIQUETADO  
DE ADVERTENCIA

Según Marichal se trata de 
una normativa preventiva: 
«Creo que en términos de sa-
lud pública puede tener una in-
cidencia importante. En pri-
mer lugar, el objetivo preven-

tivo que persigue esta ley tie-
ne una justificación sustantiva 
en términos de derechos indivi-
duales y colectivos, pues tiende 
a la protección del derecho hu-
mano a la alimentación adecua-
da y al derecho a la salud, am-
bos protegidos constitucional 
y convencionalmente en nues-
tro país. En segundo lugar,  des-
de la perspectiva del Estado y en 
términos presupuestarios, es-
ta regulación puede ser intere-
sante porque está comprobado 
que las Enfermedades Crónicas 
no Transmisibles (ECNT), están 
vinculadas justamente al con-
sumo de los productos que es-
ta ley quiere desincentivar- son 
enfermedades que a nuestro  
sistema de salud pública le cues-
tan mucho dinero. Es decir que, 
tanto en términos de derechos 
como en términos económicos, 
la justificación de la norma es-
tá dada por el interés público su-
perior que protege». Además, tal 
como la investigadora aclara, 
aquí «no hay una intervención 
estatal tan importante, sólo se 
exige la inclusión de adverten-

cias en el envasado, no se afecta 
directamente el precio. Una me-
dida más eficiente sería limitar 
el consumo de los alimentos ul-
tra procesados a través de herra-
mientas impositivas –como su-
cede, por ejemplo, con los ciga-
rrillos – y eso no se hace con los 
alimentos en nuestro país».

En cuanto a posibilidades fu-
turas de un desprendimiento 
de otras leyes a partir de esta in-
tervención Marichal prefirió ser 
precavida «Todo va a depender 
de qué resultados tenga». Agre-
gó que recién en mayo se cum-
plieron los plazos para que to-
dos los sujetos obligados tengan 
que efectivamente incorporar 
las correspondientes etiquetas  
y a partir de esa fecha será po-
sible denunciar los incumpli-
mientos y comenzar controles, 
lo que sin dudas será un aspec-
to complejo por el propio siste-
ma de regulación alimentaria 
de nuestro país, que se encuen-
tra fragmentado

Pero además, otra de las obli-
gaciones del Ministerio de Sa-
lud a partir de esta norma es la 
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de coordinar con el Ministerio 
de la Producción para fomen-
tar y articular con las cooperati-
vas en el marco de la agricultu-
ra familiar y la economía popu-
lar.  «Es uno de los potenciales 
de la norma –destaca Mari-
chal- porque si se quiere ha-
cer un cambio se puede empe-
zar a pensar en este tipo de pro-
ducciones y sus enlaces con, por 
ejemplo, los hospitales públi-
cos, comedores comunitarios y 
comedores escolares. Habrá lu-
gares del país donde tal vez ese 
trabajo será complicado, pero 
no en una ciudad como Santa 
Fe, con el cordón hortícola que 
la rodea, sobran acciones que se 
puedan pensar. Cuando se mi-
ran los datos que arroja la ima-
gen global de la malnutrición es 
inevitable pensar que algo hay 
que hacer en forma urgente. Tal 
vez, el etiquetado es sólo un pe-
queño paso en el largo camino 
que habría que recorrer con mi-
ras a un entorno vivible de aquí 
a 100 o 300 años… pero, si no po-
demos arrancar con esto… ¿qué 
queda?», concluyó. 

El Etiquetado Frontal es un sistema que promueve la prevención de la malnutrición en la 
población y la reducción de enfermedades crónicas no transmisibles. La Ley 27.642 establece 
la obligación de colocar sellos de advertencia en la cara frontal de los alimentos envasados y 
bebidas analcohólicas que presenten exceso de nutrientes críticos
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Perspectivas futuras

«Se debe 
trabajar en 
la educación 
alimentaria 
nutricional»
La Licenciada en Nutrición Melisa Simonella, 
docente de la FBCB  y autora de trabajos sobre 
el tema, detalla que para poder avanzar 
más allá de la ley de Etiquetado frontal y 
lograr un cambio que la trascienda e impacte 
positivamente en la salud de la población, se 
deben generar los espacios para trabajar en la 
educación alimentaria nutricional. 

 Cuando se piensa sobre la ali-
mentación futura y las posibili-
dades de que la Ley de Etiqueta-
do Frontal logre sus objetivos, 
surgen perspectivas sobre el ca-
mino a seguir, una  es tener en 
cuenta determinadas pautas: 
horarios, precios, cantidades y 
educación para que el consumi-
dor pueda elegir lo mejor dentro 
de las posibilidades.

La Licenciada en Nutrición 
Melisa Simonella, docente de la 
FBCB  y autora de trabajos sobre 
el tema, detalla que para poder 
avanzar más allá de esta ley y 
lograr un cambio que trascien-
da hay que pensar la educación 
alimentaria nutricional. 

«La gráfica de la alimenta-
ción diaria muestra cómo tiene 
que ser la alimentación adecua-
da incluyendo con mayor pre-
ponderancia los grupos de ali-
mentos de verduras, cereales, 
legumbres, lácteos, carnes y 
dejar poco espacio para opcio-
nes ricas en grasas y en azúca-
res denominados ultra proce-

sados», asegura. 
Asimismo plantea 

que el tema econó-
mico muchas ve-
ces no permite alen-
tar esta oferta, pero 
que sin dudas el fac-
tor educación es cla-
ve: «Estamos edu-
cando a la población 
para que más allá de que 
se desaliente en el consu-
mo de ultra procesados, inten-
te aumentar el consumo de ali-
mentos que la guía marca den-
tro de una alimentación salu-
dable, y si bien muchas veces 
esto es costoso es más accesi-
ble un alfajor rico en grasa, so-
dio y azúcares que una fruta, 
también se ve que la población 
no está educada. Si bien el cos-
to es más elevado, se trata de sa-
ber economizar en otros aspec-
tos o aprender a regular la eco-
nomía» sintetiza. 

Agrega que «estamos ante 
una situación multifactorial en 
la que hay que tener en cuenta 

varios factores en lo que es 
educación alimentaria. 

Por eso no solamente 
tiene que informar 
para que el consu-
midor tenga el dere-
cho a decidir lo que 
va a consumir, sino 
también es necesa-

rio concientizar sobre 
la gravedad del problema 

y motivar de alguna forma a 
las personas para que accionen 
en el cuidado de su salud. Sin 
dudas aquí es necesario traba-
jar educación temprana».

-¿Esta es una ley más o puede 
complementarse con otras?

-Desde el punto de vista de 
la nutrición y particularmen-
te la educación, creo que si no 
comenzamos a trabajar el con-
texto que tiene que ver con la 
educación alimentaria nutri-
cional, los cambios pueden ser 
muy pocos porque hoy la gen-
te no termina de entender, va 
al supermercado y el yogurt re-

comendado por la guía alimen-
taria tiene un etiquetado de ex-
ceso en sodio. Sin educación es 
imposible comprender lo que 
eso significa para la nutrición y 
no se sabe cómo hacer las com-
pras o consumir los alimen-
tos. Insisto en que más allá de 
desalentar el consumo, se de-
be educar sobre la mejora de la 
alimentación en general. No se 
trata solo del etiquetado por-
que ante la duda es posible que 
se deje de consumir y pierda así 
parte de una alimentación sa-
ludable. Creo que esta ley de 
promoción tiene grandes bene-
ficios pero que si no es acompa-
ñada por educación alimenta-
ria vamos a seguir en lo mismo.

-¿La educación alimentaria 
debería ser una política pú-
blica?

-Sí y cada vez más. Sobre to-
do en las escuelas, empezar a 
crear los espacios porque más 
allá de que esté aprobado la 
cantina o kiosco saludable, 
un paseo por muchas institu-

ciones públicas deja ver que la 
oferta de alimentos saludables 
es escasa. Si no educamos a los 
niños y niñas para que puedan 
comprender y definir si un ali-
mento es saludable para su cre-
cimiento, su desarrollo, van a 
seguir consumiendo el produc-
to que ven promocionado, que 
está en la publicidad, que tiene 
la caricatura, porque descono-
cen lo que verdaderamente es-
tán consumiendo.

La educación tiene que ir a la 
par de esta ley, en todas las áreas 
tanto en las escuelas como en las 
universidades  porque si bien es 
importante desalentar determi-
nados consumos también se tra-
ta de educar en el consumo de 
los alimentos saludables para 
que las estadísticas se reviertan. 
Cada vez hay más disponibili-
dad, más oferta y una mirada en 
torno al alimento que tiene que 
ver con saciar el hambre en fun-
ción del precio, pero revertir eso 
es posible a través de educación 
alimentaria. 

» Objetivos, advertencias y el entorno educativo
En la Argentina, la ley N° 27.642 regula as-

pectos relacionados a la promoción de la ali-
mentación saludable a través de la imple-
mentación del rotulado frontal de alimentos, 
tiene por objetivos: i) garantizar el derecho a 
la salud y a una alimentación adecuada a tra-
vés de la promoción de una alimentación sa-
ludable, brindando información nutricional 
simple y comprensible de los alimentos enva-
sados y bebidas analcohólicas, para promo-
ver la toma de decisiones asertivas y activas, 
y resguardar los derechos de las consumido-
ras y los consumidores; ii) advertir a consu-

midoras y consumidores sobre los excesos 
de componentes como azúcares, sodio, gra-
sas saturadas, grasas totales y calorías, a par-
tir de información clara, oportuna y veraz en 
atención a los artículos 4° y 5° de la ley 24.240, 
de Defensa al Consumidor; y iii) promover la 
prevención de la malnutrición en la pobla-
ción y la reducción de enfermedades cróni-
cas no transmisibles.

EDUCACIÓN ESCOLAR
Una disposición interesante de la ley de Eti-

quetado es que los productos alimenticios 

envasados dirigidos a la población infantil  
que contengan esos sellos o leyendas no pue-
den ser publicitados, no pueden contener ob-
sequios, premios,  y no se pueden ofrecer en 
quioscos de las escuelas. A saber:

Artículo 12. Ley N° 27.642- Entornos esco-
lares. Los alimentos y bebidas analcohóli-
cas que contengan al menos un (1) sello de 
advertencia o leyendas precautorias no pue-
den ser ofrecidos, comercializados, publici-
tados, promocionados o patrocinados en los 
establecimientos educativos que conforman 
el nivel inicial, primario y secundario del Sis-

tema Educativo Nacional
Reglamentación del Artículo 12.- Entornos 

escolares. El Consejo Federal de Educación, 
con la intervención del Ministerio de Edu-
cación, y en articulación con la autoridad de 
aplicación, resolverá la normativa específica 
para la efectiva aplicación de lo dispuesto en 
el artículo 12 de la Ley N° 27.642 en comedores 
y kioscos escolares de los establecimientos 
educativos de nivel inicial, primario y secun-
dario del Sistema Educativo Nacional, acorde 
a los plazos establecidos en el artículo 19 de la 
Ley que se reglamenta.

EXCESO EN 
CALORÍAS
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Santa Fe 500

Construir futuro 
desde el presente
Este año la ciudad de Santa Fe cumple 450 años.  La UNL decidió abrir 
puertas a la reflexión, a la escucha y a la participación activa para 
recoger todas las apreciaciones de su comunidad y delinear la ciudad 
que soñamos para los 500 años.

 Pionera en todas sus formas, 
la UNL se suma una vez más a un 
desafío colectivo: construir una 
visión de futuro para la ciudad 
de Santa Fe. Se pensaron estra-
tegias y acciones que marcan 
un camino innovador, de diálo-
go y reflexión. Fue así que des-
de diversas áreas un equipo se 
puso al frente de lo que se deno-
mina: ‘Santa Fe 500 años’, para, 
a días del 450 aniversario de la 
ciudad, pensar los anhelos para 
las generaciones que vivan en 
los 500 años.

Esta experiencia contó con 
la participación de más de 200 
personas que integran la co-
munidad UNL y se desarrolló en 
dos jornadas - 27 y 28 de junio- 
en Ciudad Universitaria. Ci-
mentada en la metodología de 
diálogos estructurados, contó 
con la colaboración de 45 facili-
tadoras y facilitadores y reunió 
múltiples miradas de integran-
tes de la comunidad universita-
ria, de todas las edades, disci-
plinas, pertenencias y saberes, 
quienes reflexionaron sobre el 
futuro de Santa Fe. La dinámi-
ca, denominada ‘World-Café’, 
se diagramó en torno a mesas 
de diálogo en las que se aborda-
ron cinco temáticas esenciales: 
Desarrollo humano; Desarro-
llo económico y social; Ambien-
te y sostenibilidad; Gobernan-
za y convivencia; y Educación y 
sociedad del conocimiento. Se 

trató de un ejercicio de pros-
pectiva, es decir de prefigurar 
el futuro de Santa Fe y proyec-
tar los valores, deseos y esce-
narios para cuando la ciudad 
cumpla 500 años. La actividad 
pretende relevar y construir de 
manera colaborativa una serie 
de lineamientos de una agenda 
para el desarrollo de la ciudad, 
que luego se compartirá con to-
da la comunidad.

DIÁLOGO COMO  
FACTOR DE CAMBIO

«Estuvimos realizando una 
primera experiencia muy inte-
resante y provechosa en el ám-
bito de la UNL. Convocamos 
abiertamente a la comunidad 
universitaria a participar ac-
tivamente de esta iniciativa y 
se sumaron más de 200 perso-
nas correspondientes a todos 
los claustros, tanto docentes 
como estudiantes, nodocentes, 
graduados, investigadores, etc, 
para pensar la ciudad del futu-
ro», remarcó la directora de la 
Unidad de Estudios Especiales 
de la UNL, Andrea Valsagna. Y 
agregó que «buscamos con es-
ta idea generar otro espacio de 
construcción de esa visión de 
futuro, no solamente como es-
pacio de los expertos o la discu-
sión basada en la investigación 
-que es muy importante- sino 
poner en práctica otra forma de 
generar una proyección cons-

truida de manera colaborativa 
o lo que se llama construcción 
colectiva de futuro».

«El Programa de Inteligencia 
Estratégica y Tecnológica (PIET) 
que opera desde 2013 en la FIQ ha 
investigado sobre técnicas pros-
pectivas para la construcción de 
escenarios futuros en el cam-
po de la Prospectiva. En 2017 
convocamos a Marta Paillet pa-
ra que nos ayude a diseñar es-
trategias de diseño de futuros a 
partir de la participación de las 
personas. Es así que surgió el 
World Café como técnica apro-
piada que hemos adaptado a la 
construcción colectiva de futu-
ros. La aplicamos en congresos 
científicos, revisión de planes 
de estudios y planificación es-
tratégica desde antes de la pan-
demia, con unos resultados ex-
traordinarios», comenta Marce-
lo Grabois, coordinador del PIET. 
Agrega que «seguramente será, 
pronto, el modo de hacer polí-
tica, curando las grietas que ha 
generado el viejo paradigma del 
diálogo adversarial». 

«Haber dictado un curso de 
posgrado en FADU, con el apoyo 
de la FIQ, pionero en el país so-
bre Creación colectiva de futu-
ros es un hito en sí mismo y ha 
permitido la capacitación de los 
coordinadores de mesas de diá-
logo que han hecho su primera 
práctica en las jornadas de los 
500 años. Estas técnicas pros-

pectivas además de dejarnos en 
corto tiempo gran cantidad de 
información, generan un víncu-
lo emocional entre quienes par-
ticipan que va mucho más allá 
de los objetivos planteados ori-
ginalmente» concluye Grabois.

NUEVOS PARADIGMAS
Marta Paillet, profesora de me-

diación convocada, se sumó a 
las actividades con el convenci-
miento de convertir este proyec-
to en una idea transversal que 
significó la capacitación previa 
de 50 docentes para poder coor-
dinar las mesas, pero además 
para lograr así que esta metodo-
logía permita crear nuevos para-
digmas de construcción colecti-
va al interior de la universidad. 

Define que «se trata de un tra-
bajo anónimo en el que te con-
vertís en el autor de un docu-
mento junto con todos los parti-
cipantes, lo que da como resul-
tado un trabajo extraordinario 
porque los aportes son del gru-
po y no individuales, entonces 
lo que sucede es que las perso-
nas empiezan a permitirse so-
ñar y a ser creativas y las ideas 
que aparecen son descomuna-
les. Para poder pensar cons-
trucciones colectivas es nece-
sario buscar soluciones a los 
problemas y el World Café es 
una metodología que gene-
ra el ambiente del café es de-
cir, se dialoga despojado de to-
da pretensión para pensar en el 
problema y buscar soluciones. 
Se logra generar el ambiente, 
por un lado, y que las pregun-
tas sean poderosas para que la 
gente realmente se cuestione y 
desarrolle su máxima creativi-
dad. Cuando disfruta, la gen-
te es creativa, y hay que buscar 
este tipo de instrumentos para 
que las personas a partir de su 
estructura creativa puedan sa-

» Evento  
sostenible

En el marco de las políticas de 
gestión ambiental de la UNL, la 
organización de las mesas de 
diálogo contempló un mejor 
manejo de los residuos. Por un 
lado, se redujo la cantidad de 
plásticos y papeles utilizados, 
promoviendo que cada asistente 
concurra con su jarra o taza y 
evitando los insumos fraccionados 
en plásticos para los coffe-break. 
Además, se hizo una separación 
de residuos compostables y 
reutilizables: de esta manera se 
logró compostar 3.3 kg de los 4.1 
kg de residuos generados durante 
los talleres; siendo el resto 
reciclable como residuo seco.

lirse de las formas y generar co-
sas nuevas y pensar en una so-
ciedad mejor”, finalizó.

PRIMEROS PASOS
En este proyecto  participó un 

equipo multidisciplinario que 
permitió su puesta en marcha. 
Sara Lauría, María Lucila Rey-
na, Javier Lottesberger, Javier 
Aga, Adrián Bollati, Andrea Val-
sagna, Marcelo Grabois y Luis 
Ignacio Schneider. Asimismo, 
desde las unidades académicas 
el trabajo multidisciplinar con-
tó con  Patricia Pieragostini (FA-
DU), Eteban Kaipl (FHUC), Vir-
ginia Armelini (FCE), Valentina 
Wandel Petersen (FBCB), Ignacio 
Schneider (FIQ). 

[+] info
Para conocer más sobre esta expe-
riencia y a enterarse de todas las 
novedades en la plataforma oficial 
www.unl.edu.ar/santafe500
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Latinoamérica

La Escuela de Invierno de Extensión Universitaria de augm se desarrolló en la unl desde el 31 de julio al 4 de agosto. 
Participaron más de 90 personas de 30 instituciones de Educación Superior de Argentina, Brasil, Chile, Costa Rica, Cuba, 
Ecuador, Honduras, Paraguay y Uruguay. La integralidad de las funciones universitarias fue el eje central de la propuesta.   

  Las Escuelas de Extensión son 
espacios de formación, discusión 
teórica, metodológica y de visibi-
lización de experiencias que lle-
van adelante las universidades 
públicas de la región. La edición 
2023 tuvo como sede a la unl y el 
acento estuvo puesto en la inte-
gralidad de la docencia, la inves-
tigación y la extensión.

Esta problemática se encuen-
tra presente en las agendas de la 
discusión universitaria desde ha-
ce más de 15 años. A pesar de es-
tar expresada en la mayoría de los 
discursos extensionistas, es com-
pleja su definición y aún más di-
fícil es llevarla adelante: hay muy 
pocas experiencias en Latinoa-
mérica y el Caribe que la han de-
sarrollado de manera sostenida.

¿QUÉ ESTÁ EN DEBATE?
Como propuesta conceptual y 

metodológica la escuela propu-
so desandar algunos interro-
gantes ¿Por qué es importan-
te para la universidad pública 

discutir la integración de la do-
cencia, la investigación y la ex-
tensión? ¿Desde qué enfoques 
pensarla y qué condiciones ins-
titucionales se requieren? ¿Qué 
definiciones políticas, qué li-
neamientos de gestión y qué dis-
positivos se necesitan?

El abordaje de estas preguntas 
y las surgidas en el intercambio 
permitieron reflexionar sobre 
las tensiones, conflictos y po-
tencialidades que conlleva esta 
integración de funciones en la 
universidad.

EN CLAVE DE INTEGRALIDAD
Como punto de partida se coin-

cide en que para delinear las 
múltiples respuestas hay que re-
visar los modelos universitarios, 
el valor que se le adjudica al cono-
cimiento científico y al papel que 
tienen las universidades en la so-
ciedad contemporánea; el tipo 
de profesionales que se forman; 
los modos de enseñar y de apren-
der que se promueven; la perti-

nencia y calidad de las investiga-
ciones; los modos de construir y 
validar el conocimiento involu-
crando diversidad de saberes y 
actores sociales frente a los de-
safíos que Latinoamérica impo-
ne. De allí que la propia pregun-

Universidades públicas del 
continente debaten sobre Extensión

» Más actividades 
y experiencias
Además de los ejes propuestos 
desarrollados por el equipo 
docente en la Escuela de Invierno 
de Extensión se presentaron 
paneles de experiencias integrales 
de Argentina, Uruguay y Brasil, se 
visitaron cuatro experiencias de 
proyectos de extensión de la unl y 
se ofreció una degustación de los 
alimentos nutritivos producidos 
en la planta de la unl. 

[+] info 
www.unl.edu.ar/extension/escue-
la-de-invierno-augm/ 

ta por esta integración sea con-
troversial o pueda ser resistida 
o invalidada. Asimismo, las ex-
periencias y los dispositivos ins-
titucionales que la habilitan son 
múltiples y diversos en cada país 
y en cada universidad. 

En el acto y panel de apertura de 
este encuentro se pudo conversar 
sobre las condiciones institucio-
nales para desplegar la integra-
lidad de las funciones universita-
rias. Participaron Enrique Mam-
marella, rector de la unl; Rodri-
go Arim, rector de la Universidad 
de la República, Uruguay; María 
Lucila Reyna, secretaria de Ex-
tensión y Cultura, y Marta Paris, 
decana de la fich.  

«Este espacio ha permitido ini-
ciar un proceso de evaluación so-
bre la integralidad de las funcio-
nes sustantivas de nuestra uni-
versidad para un abordaje más 
completo de la realidad social», 
remarcó Lucila Reyna en la pre-
sentación e hizo un recorrido 
por la historia y conceptualiza-
ción de la extensión en la univer-
sidad, el proceso de instituciona-
lización para el desarrollo de es-
ta función sustantiva, los dispo-
sitivos de gestión y acciones que 
permiten trabajar la articulación 
con la docencia y la extensión, así 
como los desafíos actuales.

PARTICIPANTES
Y EJES DE TRABAJO

Esta experiencia de formación 
e intercambio estuvo organiza-
da por la Comisión Permanente 
de Extensión de la Asociación de 
Universidades del Grupo Mon-
tevideo,  la Secretaría de Exten-
sión y Cultura de la Universidad 

Nacional del Litoral, Argentina 
y +e: Revista de Extensión Uni-
versitaria con el apoyo de la Red 
de Editores de Revistas de Ex-
tensión de augm (redreu).

Se pudo acreditar como Curso 
de Extensión o Curso de Posgra-
do. Participaron 90 personas de 
30 instituciones de Educación Su-
perior. Países: Argentina, Brasil, 
Chile, Costa Rica, Cuba, Ecuador, 
Honduras, Paraguay y Uruguay. 

Se trabajaron 5 ejes: 
1. Condiciones institucionales 
y modalidades para desarrollar 
la integralidad.
2. Enfoques para el abordaje 
de la integralidad de funciones 
universitarias.
3. Perspectivas pedagógicas que 
orientan la integralidad.
4. La integralidad desde el te-
rritorio.
5. La comunicación desde la in-
tegralidad. 

» +e, presente

+e la Revista de Extensión 
Universitaria editada desde 
2011 por la unl, acompaña estas 
discusiones promoviendo la 
presentación de artículos sobre 
el eje en la convocatoria 2023.
El primer número ya se encuentra 
publicado: +e: ‘Integralidad 
de funciones universitarias’ 
Ene-Jun (2023) y para noviembre 
será publicado el segundo. 

[+] info 
www.unl.edu.ar/extension/revis-
ta-de-extension/ 
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Agosto

Para niños, niñas, adolescentes y quienes trabajan con infancias, la unl propone actividades en el Foro Cultural y la Reserva 
Ecológica, más acciones con la comunidad a través de proyectos de extensión.

 Agosto es el Mes de las Infan-
cias y en ese marco la unl pro-
pone una nutrida agenda de 
propuestas culturales para ce-
lebrar y acompañar la niñez, así 
como acciones con la comuni-
dad a través de diferentes pro-
yectos de extensión. 

El Foro Cultural unl y la Re-
serva Ecológica unl serán algu-
nos de los espacios propuestos 
para la programación armada 
por la Secretaría de Extensión y 
Cultura que incluye talleres y es-
pectáculos del 5 al 26 de agosto.

«Desde hace varios años, ve-
nimos sosteniendo una agenda 
durante el mes de agosto para 
celebrar el mes de las infancias 
con diversas propuestas que in-
centivan el derecho al juego, a 
la libre expresión y al acceso a la 
cultura y al arte, junto con accio-
nes de diferentes proyectos de 
extensión impulsadas desde las 
unidades académicas que tra-
bajan con infancias y promue-
ven sus derechos», expresó Lu-
cila Reyna, secretaria de Exten-
sión y Cultura de la unl.

La agenda incluye talleres, ac-
tividades de sensibilización y 
formación en diferentes insti-
tuciones de la ciudad de Santa 
Fe, Huanqueros y Rafaela. Pro-
puestas impulsadas por   equi-
pos de extensión que vienen de-
sarrollando proyectos y el Pro-
grama Educación y Sociedad.

 
UNIVERSOS MÍNIMOS

Durante los cuatro sábados 
de agosto el ciclo ‘Universos 
mínimos’ invita a niños y ni-
ñas de todas las edades a parti-
cipar de una serie de propues-
tas que incentivan la creativi-
dad, la imaginación y el juego. 
La entrada es libre y gratuita y 
no requiere inscripción previa. 
El sábado 5 será el taller ‘Cuen-
tos ilustrados. Donde habitan 
los monstruos’, a cargo de Vir-
ginia Abrigo y Georgina Rodri-
guez. Una propuesta para expe-
rimentar con diferentes técni-
cas de collage, plegado de papel 
y figuras de origami. Luego, La 
Gordini celebra sus 15 años con 
un gran recital en la sala Saer 
donde hará un recorrido por 
las canciones y nuevas versio-
nes de los tres discos editados: 
Pidiendo Pista (2010); El Pla-
neta de los Perros (2015) y Can-
ciones Para Compartir (2018). 

El sábado 12 la convocatoria es 
en la Reserva Ecológica unl en 
la Costanera Este donde se po-
drá participar de ‘Lugar secre-
to’ un paseo performático pa-
ra descubrir mundos secretos, 
a través de un fascinante reco-
rrido escénico lleno de música y 
danza, en el entorno natural de 
la reserva. El proyecto es crea-
ción y dirección de Silvina Hele-
na Grinberg y cuenta con el apo-
yo de Impulsar Mica del Minis-
terio de Cultura de la Nación. 
El sábado 19 e n el Foro Cultural 
unl se presentará ‘Un juego fui’, 
una propuesta de títeres, más-
caras y objetos para todo públi-
co bajo la dirección de Manuel 
Mansilla y la actuación de Ma-
nuel y Juan Venturini. A conti-
nuación, se realizará un Taller 
de máscaras a cargo de la Com-
pañía de Títeres Hasta las ma-
nos, que propone construir 
monstruos para jugar y así ex-
plorar y descubrir nuevas for-
mas plásticas, expresiones y ro-
les teatrales.  

En tanto, el sábado 26 de agos-
to se realizará el taller ‘Los gatos 
de la luna’ con la coordi-
nación de 

Propuestas para celebrar 
y acompañar la niñez

Cecilia Moscovich y Po-
lak Nelli. Una tarde para 
compartir relatos de poe-
mas, juegos y construc-
ción de gatos, gatas y gatites 
con ensambles de descartes 
de madera. 

LA QUÍMICA TE PINTA
Y MUESTRA DE JUGUETES 

El taller experimental ‘La Quí-
mica te pinta’ de la fiq se hará el 
16 de agosto en el Centro Cultu-
ral ‘Marielle Franco’ de la Orga-
nización La Poderosa, en el ba-
rrio Chalet y el 24 de agosto en la 
Asociación Civil "Construyendo 
Futuro" en el barrio Barranqui-
tas. Los niños y niñas que asis-
ten a estas instituciones partici-
parán para experimentar y ge-
nerar ‘pintura al temple’, una de 
las técnicas pictóricas más an-
tiguas. De la mano de la Quími-
ca, se aportarán conocimientos 
acerca de los pigmentos, el dilu-
yente, las sustancias aglutinan-
tes y emulsionantes necesarias 
para la producción de las mez-
clas. Es parte de las acciones del 
proyecto de extensión ‘Educa-
ción y pandemia: derechos, sa-

lud e inclusión de ni-
ñas, niños y adolescen-

tes’ en un trabajo jun-
to con la dirección de 

Extensión de la fiq. 
Además, durante la 
semana del 28 de 
agosto se presentará 

una muestra de dise-
ño de juguetes para pri-
meras infancias realiza-
da en el marco del Taller 

de Diseño Industrial Nivel II de 
la Carrera de Diseño Industrial 
de la fadu, en un trabajo junto 
con la Secretaría de Extensión y 
Vinculación de la facultad. Cons-
ta de 30 trabajos de estudiantes 
que serán presentados junto con 
activaciones abiertas al público. 

INFANCIAS, SALUD
Y EDUCACIÓN

Diferentes equipos de exten-
sión que vienen trabajando con 
infancias  brindarán, en agosto, 
diferentes talleres de formación 
y acciones de sensibilización en 
torno a temas vinculados con la 
salud y educación. En la locali-
dad de Huanqueros, ubicada en 
el Departamento San Cristóbal, 
el proyecto   ‘Red de control de 
vinchucas: participación comu-
nitaria para el control de vecto-
res del Chagas’, integrado por el 
equipo de docentes Diego Men-
dicino, Alejandra Romang, Ana-
lia Coitinho, Marcela D’Angelo   
de la fbcb, junto con estudiantes 
de Terapia Ocupacional y Traba-
jo Social realizarán acciones pa-
ra promover los cuidados coti-
dianos al alcance de la población 
a través de piezas comunicacio-
nales producidas por niños y ni-
ñas con la colaboración de do-

centes. Estas acciones, donde las 
infancias son las protagonistas 
se enmarcan en el día ‘Argenti-
na sin Chagas’ que se conmemo-
ra el 26 de agosto. 

En Rafaela, se realizarán talle-
res destinados a niñas y niños de 
6 grado de la Escuela N°476 Juan 
Bautista Alberdi. Se trabajarán 
temas vinculados a la alimen-
tación saludable, con activida-
des lúdicas y experimentales en 
el marco del proyecto extensión 
‘Reforzando y construyendo há-
bitos saludables mejoramos la 
calidad de vida’ dirigido por 

Cecilia Fabiano, de la fcm.  
El Programa Educación y 

Sociedad de la unl realiza-
rá bajo la coordinación de 
Silvina Reyes, docente de 
fhuc, talleres con acti-
vidades experimentales 
destinadas tanto a niños 

y niñas como a estudian-
tes de los profesorados de 

nivel primario e inicial y do-
centes en ejercicio para la en-

señanza de las Ciencias natura-
les en las primeras infancias. El 
24 de agosto se realizará el Ta-
ller ‘Condimento asombroso’, 
con niños y niñas que asisten al 
Colegio N° 1042 Sagrada Fami-
lia y el 25 de agosto ‘Laboratorio 
en Sala’, un taller con actividades 
experimentales dirigido a estu-
diantes de los profesorados de 
nivel primario e inicial y docen-
tes en ejercicio de estos niveles. 

Se suma a esta agenda, ‘Lo-
ra pandora. Taller de co-crea-
ción junto con las infancias’ en 
el marco del proyecto ’Infancias 
Diversas: encuentros intergene-
racionales para el juego, la co-
municación y la participación 
en la vida cotidiana’ dirigido por 
Romina Brasca. (fbcb). Será el 27 
de agosto y la propuesta está diri-
gida a infancias y sus adultos/as 
de referencia (familiares, docen-
tes, terapeutas u otros) y cons-
ta de tres momentos. Un espa-
cio de taller interactivo a partir 
de las producciones lúdico-esté-
ticas del mundo de la lora pando-
ra. Un recorrido por los diferen-
tes rincones de la nueva casa de 
la Lora, para crear a partir de di-
ferentes propuestas de juego con 
sonidos, ritmos, palabras, señas, 
materiales gráficos, etc. Un  mo-
mento final de socialización en-
tre los participantes de lo produ-
cido en cada rincón. 
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Inscripciones abiertas  
en las escuelas de la UNL
Las tres escuelas secundarias de la UNL  abren las inscripciones para el ciclo lectivo 
2024. Las y los aspirantes pueden acceder a perfiles disciplinares diferenciados por 
su orientación: agrícola ganadero; industrial -construcciones, mecánico-eléctrica o 
Química- y humanístico científica. 

Preuniversitario

Estudiar en la Escuela Granja 

La Escuela de Agricultura, Ganadería y Granja (EAGG) 
ofrece la carrera de Técnico/a en Producción Agrope-
cuaria, de 6 años de duración y cursado de jornada ex-
tendida que alterna clases teóricas y prácticas. Su plan 
de estudio incluye espacios curriculares específicos 
-vinculados a la producción animal, vegetal e indus-
trial- y materias propias del nivel secundario.

Quienes deseen ingresar a la EAGG como estudian-
tes de 1°, 2° o 3° año podrán preinscribirse del 18 de sep-
tiembre al 20 de octubre a través de un formulario on-
line. El trámite es gratuito y requiere presentar DNI del 
aspirante y certificado de escolaridad que acredite el 
nivel próximo a concluir. 

A partir de octubre, las y los inscriptos dispondrán 
de material de estudio: un cuadernillo de matemática 
y lengua para ingresantes a 1° año, y un cuadernillo so-
bre los procesos agropecuarios del área productiva de 
la escuela para ingresantes a 2° y 3° año.

Por último, del 18 al 20 de diciembre, tendrá lugar un 
período de cursado con el objetivo de familiarizar a los 
estudiantes con el entorno escolar y evaluar su desem-
peño para confeccionar el orden de mérito. El ingre-
so a la EAGG está sujeto al cupo disponible por año. 

[+] info
(0342) 4587800 – Int. 1196
alumnado.eagg@fca.unl.edu.ar

La Escuela Industrial  
Superior prepara su ingreso

A partir del 4 de septiembre y hasta el 3 de noviem-
bre estará abierta la preinscripción para el ciclo lecti-
vo 2024 de la Escuela Industrial Superior de la UNL. Se 
realizará en línea, a través de la web de la escuela.

La EIS cuenta con tres carreras con seis años de dura-
ción. Al término, los y las estudiantes egresan con tí-
tulo técnico en las especialidades de: Construcciones, 
Mecánico-Eléctrica o Química.

La EIS es un ámbito de producción de conocimientos 
en permanente y constante transformación, donde se 
comparte, se transforma y se potencia en las aulas y los 
talleres, orientando la formación integral de los futu-
ros profesionales técnicos.

Los y las aspirantes deberán rendir un examen que 
consta de dos partes, en las que se evaluarán conteni-
dos de Lengua y Matemática, a partir del cual se elabo-
ra un orden de mérito para definir su ingreso al 1° año.

El examen de ingreso será el día martes 28 de noviem-
bre y, previamente, cada aspirante inscripto podrá acce-
der a material de estudio, participar de clases de consul-
tas y realizar test de autoevaluación entre otras.

El trámite de preinscripción se realizará de manera 
digital en el sitio web de la escuela.Una vez completado 
el formulario, cada aspirante recibirá información pa-
ra acceder al Ambiente Virtual UNL, donde podrá par-
ticipar de actividades referidas al ingreso 2024. 

[+] info
www.eis.unl.edu.ar/ingreso
ingreso@eis.unl.edu.ar

La propuesta de  
la Escuela Secundaria

La propuesta de la Escuela Secundaria de la UNL se 
fundamenta en las convicciones políticas y pedagógi-
cas presentes en el Estatuto de la UNL sobre la enseñan-
za preuniversitaria, teniendo como finalidad formar al 
estudiantado para la ciudadanía, el trabajo y la conti-
nuidad en los estudios superiores.

El plan de estudios se estructura en cinco años desa-
rrollados en jornadas extendidas, en las que  se combi-
nan el desarrollo de distintos formatos escolares como 
son Asignaturas, Seminarios, Talleres y Ateneos pro-
poniendo una experiencia educativa amplia y variada, 
que aspira a brindar formación humanística y forma-
ción científica multidisciplinar.

La orientación en el campo científico corresponde a 
la Modalidad de Ciencias Sociales y Humanidades; no 
obstante, en el último año de cursado existen trayec-
tos formativos que permiten iniciarse también en es-
tudios en el campo de las Ciencias Exactas y Natura-
les, así como Prácticas Educativas en los espacios de 
formación superior y/o laboral donde el alumno quiera 
continuar su formación.

La preinscripción para las y los aspirantes a ingre-
sar a la esunl se realizará entre el 22 de agosto y el 8 
de septiembre de 2023. Será mediante un formulario 
online que estará disponible en el sitio web de la unl 
y para completar el mismo deberá adjuntase imagen 
del dni y Certificado de alumno/a regular de 7º grado. 
Las y los aspirantes deberán realizar un examen. El 
material de estudio está disponible en https://www.
unl.edu.ar/academica/inscripcionexamenesesunl/ 
El cubrimiento de vacantes se determinará por orden 
de mérito. 

[+] info
www.unl.edu.ar/academica/inscripcionexamenesesunl/
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 Como cada año, la UNL abre la 
convocatoria a emprendedores 
de todo el mundo para partici-
par de las Jornadas Internacio-
nales de Jóvenes Emprendedo-
res (JIJE). Apunta a quienes ten-
gan un negocio o estén empe-
zando con su proyecto. Podrán 
inscribirse jóvenes provenien-
tes de instituciones de educa-
ción secundaria, terciaria, uni-
versitaria, de plataformas de 
innovación y de la comunidad 
en general de Argentina y de 
cualquier país.

El evento será en formato hí-
brido y se desarrollará los días 
25 y 26 de octubre, con acceso li-
bre y gratuito. Las inscripcio-
nes ya están abiertas y hay tiem-
po de inscribirse hasta el 31 de 
agosto en  https://bit.ly/Convo-
catoriaJIJE2023

¿QUÉ SON LAS JIJE?
Las Jornadas Internaciona-

les de Jóvenes Emprendedo-
res son una actividad que la 
UNL viene desarrollando hace 
18 años consecutivos, ofrecien-
do espacios de encuentro, ca-
pacitación, motivación y desa-
rrollo a emprendedores de to-
do el mundo. Consta de una ‘fe-
ria de emprendimientos’, que 
desde el 2020 se viene llevan-
do a cabo de forma virtual. En 
estos espacios, los y las jóvenes 
podrán validar sus proyectos 
ante un público internacional, 
ganar visibilidad, disfrutar de 
una instancia ideal para cono-
cer colegas y crear redes estra-
tégicas y participar por impor-
tantes premios. Tales recom-
pensas incluyen cursos, talle-
res, mentorías personalizadas 
con especialistas en empren-
dedorismo para ampliar cono-
cimientos según la necesidad 
de los proyectos, asesoramien-
to en vinculación, modelado de 
negocios, maquetado o prototi-
pado, entre otros.

La feria de emprendimien-
tos es una vidriera virtual don-
de emprendedores, estudiantes 
de escuelas secundarias y pú-
blico general de las tres catego-
rías (Ideas Proyecto, Ideas Pro-
yecto de Escuelas Secundarias 
y Modelos de Negocio) pueden 
mostrar sus proyectos a través 
de prototipos, maquetas, mues-
tras, storytelling y cualquier 
otra alternativa que cumpla 
con los requisitos y condiciones 

 Como todos los años, en octu-
bre los y las jóvenes que hacen 
ciencia en Santa Fe y la región, 
tienen una cita imperdible en el 
Centro de Convenciones ‘Esta-
ción Belgrano’: se trata del En-
cuentro de Jóvenes Investiga-
dores (EJI) que se realizará el 
miércoles 11 y jueves 12 de octu-
bre. El evento -destinado a jóve-
nes graduados/as, estudiantes 
de grado y posgrado de la UNL- 
es organizado por la Universi-
dad Nacional del Litoral, a tra-
vés de la Secretaría de Ciencia, 
Arte y Tecnología, la Secreta-
ría Académica y de Innovación 
Educativa (Programa de Pos-
grado), las áreas de investiga-
ción de las Facultades de la UNL, 
con  el apoyo de la Federación 
Universitaria del Litoral (FUL).

Desde su creación, el objeti-
vo primordial del EJI es gene-
rar un espacio de encuentro en-
tre actores académicos de di-
versas disciplinas para presen-
tar y compartir sus trabajos de 
investigación. Es un espacio di-
señado para favorecer  el inter-
cambio de información y pro-
mover vínculos entre los gru-
pos de trabajo, en un ámbito de 
discusión multidisciplinario, 
en el que se comparten expe-
riencias entre jóvenes investi-
gadores de grado y posgrado de 
las distintas Facultades, Cen-
tros Universitarios de la UNL, 
Institutos UNL-Conicet e ins-
tituciones del Sistema Científi-
co-Tecnológico Nacional.

TALLERES PRE EJI
En agosto, se desarrollarán los 

talleres pre EJI que tienen como 
propósito brindar herramientas 
que permitan enriquecer la co-
municación oral del trabajo de 
investigación de las y los autores 
durante el Encuentro, como así 
también explorar modalidades y 
formatos para su exposición te-
niendo en cuenta las posibilida-
des que brindan las pautas de la 
convocatoria EJI 2023. Estas acti-
vidades son de carácter opcional, 
gratuitas y destinadas a estudian-
tes de grado solamente en moda-
lidad presencial. 

«Los talleres pre EJI son una 
instancia que hemos incluido 
en la agenda del EJI en el año 
2018 y que es altamente valora-
da por las y los autores que pre-
sentan sus trabajos. Estos talle-
res se rediseñan cada año con 
el fin de brindar herramien-
tas nuevas que permitan contar 
las investigaciones con recursos 
innovadores”, sostuvo Carolina 
Revuelta, directora de Comuni-
cación de las Ciencias y las Artes 
de la Secretaría de Ciencia, Arte 
y Tecnología de la UNL y añadió: 
“Es importante la participación 
de las y os autores  porque, en 
general, las  herramientas que 
brindan estos talleres son poco 
exploradas en las trayectorias 
curriculares de las y los estu-
diantes de carrera de grado». 

[+] info
www.unl.edu.ar/eji

Emprendedores del  mundo

Acto de Premiación EJI, edición 2022.

Ciencia Joven 

Convocatoria abierta  
a participar de JIJE 2023
Estudiantes y emprendedores podrán participar de la nueva edición de 
las Jornadas Internacionales de Jóvenes Emprendedores con su idea 
proyecto o modelo de negocios y formar parte del evento del rubro más 
grande de Latinoamérica.

Jóvenes 
investigadores 
tendrán su cita  
en octubre
El miércoles 11 y jueves 12 de octubre se llevará 
a cabo la XXVI edición del Encuentro de 
Jóvenes Investigadores (EJI), en el Centro de 
Convenciones ‘Estación Belgrano’, Bv. Gálvez 
1150, Santa Fe.

» Entrenar 
competencias

Match sin límites: 
Experiencias entre 
competencias 
emprendedoras, bienestar 
emocional y nuevas 
tecnologías. Este año la 
consigna busca llevar a los 
participantes a través del 
juego a las premisas de 
entrenar competencias 
emprendedoras, 
desarrollar un buen 
manejo de emociones, 
promover espacios 
positivos, aprender a 
rodearse de las personas 
adecuadas y actualizarse 
en algunas tendencias de 
desarrollos de tecnologías 
de frontera.

que determine la organización.
Por otro lado, al  concurso de 

‘modelos de negocios’ podrán 
aplicar quienes se inscriban a 
tal categoría. Aquí, quienes re-
sulten seleccionados contarán 
con un espacio de presenta-
ción oral (pitch) con la posibi-
lidad de presentar la propuesta 
en vivo ante un jurado de pro-
fesionales, especialmente con-
formado. Al mismo tiempo, dis-
pondrán de un espacio dentro 
de la feria para exhibir su idea.

Para acceder a la información 
sobre los requisitos para parti-
cipar y a los formularios de ins-
cripción ingresar en www.unl.
edu.ar/emprendedores. 

[+] info
Inscripciones abiertas hasta 
el 31 de agosto en  
https://bit.ly/ConvocatoriaJIJE2023
emprendedores@unl.edu.ar 
WhatsApp al  +54 9 3424 45-4695.
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Convocatorias: nuevo 
espacio en la web de la UNL

 El nuevo espacio web www.unl.edu.ar/convocatoriasinternacionales for-
ma parte de las variadas acciones de internacionalización de la Universidad, 
con el objetivo de concentrar y difundir diversas convocatorias que promueven 
la formación en clave internacional e intercultural.

La comunidad UNL podrá acceder a información actualizada tanto de pro-
puestas internacionales (presenciales y virtuales) coordinadas por nuestra 
Universidad como de convocatorias ofrecidas por redes, asociaciones e insti-
tuciones del mundo. 

El sitio reúne información de convocatorias internas y externas a becas, programas de movilidad, actividades 
académicas y otras oportunidades de formación internacional. Recorré la plataforma digital en esta nota.

Permite una 
búsqueda por 
perfil, para 
que el usuario 
pueda filtrar la 
información según 
los destinatarios 
de las propuestas.

Desde la web 
se remite a los 
espacios de 
difusión de la 
web UNL y a 
páginas externas, 
destacando las 
fechas de cierre de 
cada convocatoria.

Quienes deseen 
suscribirse 
al boletín 
internacional, 
para recibirlo 
cada jueves en su 
casilla de correo 
electrónico, pueden 
ingresar en la web y 
dar clic al botón de 
suscripción.

1.

2.

3.

[+]  info
www.unl.edu.ar/internacionalizacion 

[•]  contacto
comunicacioninternacionales@unl.edu.ar


