ACTIVIDADES RECONQUISTA

"Mente Matemagica" )
Se trabajaran contenidos de Logica, Aritmética y Algebra.

"Matemaldicién"
Se trabajaran contenidos de Matematica, Comprension de textos e interpretacion de consignas.

"Sublimacion y desublimacion”
Se abordaran contenidos sobre estados de la materia y cambios de estado.

";Aguas duras o blandas?"
Se abordaran contenidos sobre el Agua. Aguas duras y blandas. Determinacion de la dureza total
del agua.

"Honey, la miel"
Se trabajaran contenidos generales sobre la produccién y el analisis de miel.

"Re utilizacion de tergopol como adhesivo e impermeabilizante"
Se trabajaran contenidos sobre quimica organica: reacciones quimicas de polimeros.

"Celebrando el Aiio Internacional de la Tabla Peridodica de los Elementos"
Se abordaran contenidos sobre la importancia de la tabla periédica en el marco de la ciencia.

"El ciclo del agua en el laboratorio"
Se abordaran contenidos sobre cambios de estado.

"Monitoreo de superficies - Hisopos"
Se trabajaran contenidos sobre el método del hisopo: muestreo, andlisis, lectura y expresiéon de
resultados.

"Técnica del hisopo"
Se trabajaran contenidos sobre cédmo realizar el muestreo, el andlisis, la lectura y la expresion de

resultados.
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"Fisica galopante. Cambio de direccion...jal instante!"
Se abordaran contenidos sobre la naturaleza vectorial de las fuerzas y sobre Fuerzas de rozamiento.

"A separar fases y componentes”
Se abordaran contenidos sobre Mezclas. Clasificacion. Sustancias puras. Métodos de separacién.

i“Liquida” tu curiosidad con esta experiencia de la ciencia!
Se trabajaran contenidos sobre Mezclas. Densidad. Decantacién. Propiedades de los liquidos.

"Clorofila y almidon: jhablemos de alimentacion!"
Se abordaran contenidos sobre el Reino vegetal. Nutricion. Fotosintesis.

";Qué le pasa a las hojas?"
Se abordaran contenidos sobre Fotosintesis.

"Mapa de pigmento"
Se trabajaran contenidos sobre cromatografia.

"La temperatura y los alimentos"
Se trabajaran contenidos sobre la modificacion de las estructuras de los alimentos.
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